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Gotowanie | Generacja KORE

KORE

GENERATION

Serce profesjonalnej
kuchni

Generacja KORE zostata zaprojektowana

z myslg o utatwieniu codziennej pracy
profesjonalistom w kuchni. To gama solidnych,
modutowych urzgdzen grzewczych gotowych
na intensywne uzytkowanie i maksymalng
wydajnosc.

Rezultat: ergonomiczna, bezpieczna i fatwa w utrzymaniu linia grzewczych
urzadzen, ktéra gwarantuje trwatosc, higiene i elegancki wyglad.

Nowa gama niezawodnych i wytrzymatych urzgdzen, ktére wytrzymaja
intensywne uzytkowanie wymagane w profesjonalnej kuchni, przy
jednoczesnym utrzymaniu jakosci i funkcjonalnosci, jak pierwszego dnia
uzywania. Urzadzenia tgczace solidnosc¢ i ergonomie, powodujgce, ze
praca staje sie szybsza i wygodniejsza.
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Solidny
projekt

Niezawodne, trwate urzadzenia, ktore wytrzymaja intensywne uzytkowanie wymagane
w profesjonalnej kuchni, przy jednoczesnym utrzymaniu jakosci i funkcjonalnosci, jak

pierwszego dnia uzywania. Urzadzenia tgczgce solidnosc¢ i ergonomie, powodujace, ze praca

staje sie szybsza i wygodniejsza.

Moc

Najmocniejsze palniki na rynku.
Wyjagtkowy, wiasny projekt zapewnia
rownomierne roztozenie temperatury
i jej przenikanie do garnkow i patelni.
Wysoka moc i wydajnos¢ zapewniajg
maksymalng wydajnosc.

Wytrzymate i ttoczone blaty robocze

Wykonane jako jeden element o grubosci
2 mm w gamie 900 i 1,5 mm w gamie
700.

Metalowe pokretta

Konstrukcja

Wytrzymata i ergonomiczna konstrukcja
utatwiajgca prace i poruszanie sie
kucharza, przy bezpieczniejszym i
wygodniejszym ustawieniu paneli
sterowania w gornej czesci.

Produkowane ze stali nierdzewnej AlSI
304 (20/10); a tam, gdzie jest wymagana
szczegolna wydajnosé (np. zbiorniki do
gotowania czy warniki), AISI 316.




Idealne wykorniczenia
i duza wytrzymatosé

Laserowe spawanie i automatyczne
polerowanie gwarantujg solidnos¢
urzgdzen oraz ich trwatosc i
niezawodnosc.

Standardowe
wymiary

200, 400, 800 lub 1200 mm szerokosci

Stabilnos¢ dla naczyn dowolnej
wielkosci

Kuchnie wyposazone w ruszty i
palniki mogace utrzymac naczynia o
matej srednicy (8 cm), zapewniajace
im stabilnos¢ oraz bezpieczenstwo
uzytkownikow.

FAGOR

PROFESSIONAL
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Nieskazitelna
czystosc

Urzadzenia utatwiajgce codzienng konserwacje i zapewniajgce nienaganne czyszczenie,

niezbedne w kazdej profesjonalnej kuchni.

Konstrukcja wolna od zanieczyszczen

Wktady, zaokragglone krawedzie i kanty znacznie
utatwiajg czyszczenie. Konstrukcja zaprojektowana tak,
by zapewni¢ maksymalny komfort pracownikowi. Z
zaokrgglonymi ptaszczyznami roboczymi dla szybkiego i
fatwego czyszczenia.

Potaczenia

Poszczegolne moduty zostaty zaprojektowane tak, by
hermetycznie sie tgczyty ze sobg. W ten sposob zapobiega
sie tworzeniu szczelin o utrudnionym dostepie podczas
konserwacji i zapewnia sie maksymalng higiene.

Bloki podwieszane

Konstrukcja montazowa bloku podwieszonego zapobiega
gromadzeniu sie brudu lub smaru pod urzgdzeniem,
umozliwiajgc szybkie i tatwe codzienne czyszczenie.

00 00 .- 0.00_0 _




Elementy wyciggane

Elementy KORE, takie jak tace, prowadnice i szuflady na ttuszcz mozna wyjmowac i my¢ w zmywarce, zapewniajac higiene
wszystkich akcesoriow.

FAGOR

PROFESSIONAL

Ochrona IPX5

Ochrona przed przedostawaniem sie wody zgodnie z
klasyfikacjg IPX5, normg miedzynarodowa.
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KORE 900

Duza roznorodnosc
| maksymalna jakosc

Gama KORE 900 zostata zaprojektowana
specjalnie z myslg o duzych i srednich
restauracjach oraz stotéwkach, ktére wymagajg
duzych powierzchni roboczych, duzej mocy i
wysokiej wydajnosci.

10
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KORE 700

Maksymalna wydajnosc w
ograniczonych przestrzeniach

.................

Gama KORE 700 tgczy w sobie maksymalng
wydajnosc wielkiej kuchni w mniejszej
przestrzeni. Cata moc, trwatos¢ i niezawodnosc¢
w Sredniej lub matej kuchni.

nnnnn
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Kuchnie gazowe

01.

Najsilniejsze na rynku
palniki wiasnego projektu
o dwukoronowej budowie
gwarantuja optymalna
dystrybucje temperatury.

02.

Maksymalne bezpieczenstwo

dzieki ochronie korpusu
pilota i termopary.

03.

Wpuszczany blat roboczy
oraz tatwy demontaz rusztow
i palnikow sprawiaja, ze
czyszczenie jest bardzo
wygodne.

04.

Ruszty sg wielofunkcyjne
i majg bardzo praktyczny
projekt.

05. 06.

Moze zawierac piec

gazowy statyczny, gazowy
panoramiczny lub elektryczny
statyczny.

Konstrukcja wykonana w
catosci ze stali nierdzewnej.

12



Uniwersalna ptyta grzewcza

FAGOR

PROFESSIONAL

01. 02.
Na tej samej ptycie znajduja Zapewniajg wysoka wydajnos¢
sie rézne strefy o réznych dzieki duzej powierzchni.

temperaturach przy zastosowaniu
jednego centralnego palnika o duzej
mocy.

03.

Zaokragglone narozniki sg tatwiejsze
i szybsze do czyszczenia.

04.

Wewnetrzna wyktadzina
szamotowa poprawia uzytkowanie i
dystrybucje ciepta.

05.

Jest wyposazona w wydajny

palnik oraz zeliwny dyfuzor z
podwajng korong, ktory gwarantuje
rownomiernosc i rozktad termiczny
ptomienia.

13
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Kuchnie gazowe z czesciowa ptytg grzewcza

01.

Idealne potaczenie otwartego ognia i ptyty grzewczej, pozwalajgce na zabawe z
réoznymi formami gotowania. Dostepne jedynie w Kore 700.

Kuchnie do paelli

01.

Palnik o podwojnej koronie z
czterema rzedami ptomieni.

02.
Duza stabilnosc¢.

03.

Otwieranie w stylu
brytyjskim pozwala na
panoramiczne wkfadanie
tac.

14



Kuchnie indukcyjne

01. 02.

Szybkos¢ i wydajnos¢  Wysoka wydajnosc i
oraz oszczednosc niskie promieniowanie
energii. cieplne.

03.

Blaty ceramiczne o
grubosci 6 mm.

04. 05.

Strefy gotowania o Zmniejszone o ponad
srednicy 300 mmi 50% zuzycie energii.
mocy 5 kW z regulacjg

temperatury.

FAGOR

PROFESSIONAL

Wok indukcyjny

01.
Blat ze stali nierdzewnej AISI-304 z miejscem na wok.

15
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Kuchnie elektryczne

01.

Wpuszczany blat i rozmieszczenie
ptyt zapobiegajg przedostawaniu
sie ptynow do wnetrza urzadzenia.

02.

Kazda ptyta sterowana pokrettem
o siedmiu pozycjach dla réznych
mocy.

03.

Wentylator wewnatrz urzgdzenia
obnizajgcy temperature
komponentow.

04.

Piekarnik na pojemniki GN-2/1, z
pokrettami sterujgcymi gornym i/
lub dolnym grzaniem (3 + 3 kW),
kontrolowane termostatem (125 +
310°C).

05.

Ptyty kwadratowe (4 kW) o
wymiarach 300x300 z gamy KORE
900. W gamie KORE 700 ptyty
okragte o Srednicy 223 @ (2,6 kW)
lub ptyty kwadratowe: 230x230 (2,6
kW).

16



Kuchnie elektryczne z uniwersalng ptyta grzewcza

FAGOR

PROFESSIONAL

01.
4 niezalezne strefy gotowania

02.

Réwnoczesna praca z réznymi temperaturami
na jednej powierzchni.

03. 04.

Bardzo solidna ptyta elektryczna wykonana Wygoda dzieki ptytom na tym samym
z 13CrMo4.de o grubosci 16 mm z czterema poziomie.
zespotami elementow grzewczych.

e
T°3
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Ptyty grillowe

01. 02. 03. 04.

Ptyta ze stali miekkiej o grubosci 20 mm z Nachylona ptyta, ktéra utatwia zbieranie Szybka reakcja i odpowiedz. Szybkie Bardzo dobre i rownomierne rozprowadzanie
gamy KORE 900, ktéra spetnia wymagania ttuszczu. uruchomienie po wykryciu produktow. temperatury.

dyrektywy CE-1935/2021.

05. 06.
Spetnienie przepiséw dotyczacych temperatur  Plyta potgczona z blatem roboczym poprzez
w meblu. zautomatyzowane spawanie.

07.

Zréznicowana gama dla kazdej potrzeby.

08.

Powierzchnia powlekana chromem twardym
o grubosci 50 mikrondw, ktory zapobiega
promieniowaniu cieplnemu i rozpraszaniu
temperatury.

18



Grille
01. 02. 03. 04. 05. 06.
Odwracane grille Zwiekszona Bardzo dobre Mozliwos¢ Komponenty Palniki ze stali
z zeliwa i stali moc elementow i rownomierne gotowania na funkcjonalne nierdzewne;.
nierdzewnej. grzewczych rozprowadzanie parze. umieszczone w

i palnikow temperatury. strefie zimnej.

gazowych.

FAGOR

PROFESSIONAL

Grille z kamieniami ceramicznymi

01. 02.

Kamien ceramiczny, ktory Wszechstronnos¢
tworzy ostone przed montazu, gdyz sg to
kroplami ttuszczu na modele nablatowe, bez
palnikach, dzieki czemu podstawy w zestawie.
unika sie tworzenia

ptomieni.

I I IALRLE

>
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Frytownice

01. 02. 03. 04. 05.

Maszyny z 11ub 2 zbiorniki  |dealne Duza moc Wpuszczane

ogrzewaniem 8-litrowe Jub spalanie. i szybkie zbiorniki
AZOWVIT O 15-litrowe w I

g Yy amie KORE uruchamianie. wspawane w

podniesionym 99715 L~ blat.

wspo’rgzynnlku 21-litrowe i

mocy do 15-litrowe w

objetosci (1 kW gamie KORE

na litr). 900.

Podgrzewacz do frytek

01.

Podtrzymuje
temperature

smazonych potraw i

odprowadza olej.

02.

Zaokrgglone
narozniki utatwiaja
czyszczenie.

03.

Zbiornik wbudowany
w blat i wyposazony
w nachylone
podwojne,
perforowane dno.

04.

Lampa na
podczerwien
umieszczona
w tylnej czesci
urzgdzenia.

20



Warniki do makaronu

FAGOR

PROFESSIONAL

01.

Gama urzgdzen gazowych i elektrycznych z
modelami na jeden lub dwa pojemniki GN-2/3
0 pojemnosci 26 litrow w gamie KORE 700
oraz GN-1/1 o pojemnosci 40 litréw, zaréwno
w gamie KORE 700 jak i KORE 900.

02.

Bateria napetniajgca o dwoch predkosciach
wbudowana w zbiornik.

03.

Urzadzenia z ogrzewaniem gazowym lub
elektrycznym o podwyzszonej mocy.

04.

W zestawie standardowe kosze z
mozliwoscig wymiany na inne typy.

21
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Kotty warzelne

Kotty warzelne bemary

01.

Solidne, tatwe
do regulacjii
bezpieczne.

02.

Sterowanie
pokrettem, co
umozliwia delikatne
gotowanie.

03.

Urzadzenia z
ogrzewaniem
gazowym lub
elektrycznym o
podwyzszonej
mocy.

04.

Optymalna
wydajnosc dzieki
duzej mocy.

05.

Filtr w rurze
spustowe;j,
zbierajacy
pozostatosci
Zywnosci, tatwy
do zdjeciaii
wyczyszczenia.

01.

Wydajnosc¢

oraz sterowanie
podgrzewaniem oraz
poziomem wody.

02.

Termostat i
zewnetrzne elementy
zabezpieczajgce.

-

03.

Automatyczna
kontrola poziomu
wody w komorze

w modelach z
ptaszczem wodnym.

)

n
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Patelnie przechylne

01.
Temperatura
kontrolowana
termostatem,

zbiornik komory w
roznych wersjach.

02.

Mebel oraz jego
konstrukcja
wykonane w
catosci ze stali
nierdzewnej.

03.

Solidna i
uzyteczna
pokrywa z
podwaojnymi
Scianami.

04.

To wielofunkcyjne
urzadzenie

moze by¢
wykorzystywane
jako 3 rdzne: ptyta
grillowa, kociot i
bemar.

05.

Zbiorniki z
grubym dnem,
gwarantujgce
réwnomierne
roztozenie
temperatury.

06.

Zaokraglone
narozniki bez
krawedzi, z
szeroki otworem
do wytadunku.

FAGOR

PROFESSIONAL

Bemary
07. 02.
Izolowana komora spalania  Odptyw grawitacyjny,

i elektroniczne zapalanie
pilotem.

03.

Urzgdzenia podgrzewajgce
gazowe lub elektryczne.

wyposazony w waz z
korkiem.

04.

Konfigurowalne
rozmieszczenie dzieki

3 pretom do podparcia
pojemnikéw GN w KORE 900
i 2w KORE 700.

23
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Elementy neutralne

01.

Solidne blaty ze
stali nierdzewnej
AISI-304, fatwe
w utrzymaniu
czystosci dzieki
zaokraglonemu
projektowi.

02.

Urzadzenia
dostosowane do
podtaczenia kurka
napetniajgcego lub

baterii kolumnowe;.

03.

Mozliwosé
zamontowania
szuflady.

04.

Urzadzenia
wielkosci potowy
modutu lub jednego
modutu, przydatne
do wypetnienia
powierzchni
roboczych.

Podstawy

01. 02. 03. 04.

0 tatwym tgczeniu, Mozna je tatwo Mozliwosé Modele z szufladami
aby mogty stuzy¢ taczy¢, aby przechowywania. lub prowadnicami

jako podparcie
dla elementow

stuzagcych jako blat.

mogty stuzy¢
jako podparcie
dla elementow
nablatowych.

w meblach o
pojemnosci potowy
modutu.

24



Podstawy chtodzace

FAGOR

PROFESSIONAL

01.

Dostepne w dwdch szerokosciach,
z drzwiami, szufladami GN lub
szufladami panoramicznymi, ktére
mozna konfigurowaé, aby miescity
pojemniki roznych wymiarow.

02.

Elektroniczne sterowanie temperaturg
i rozmrazaniem z cyfrowym
wyswietlaczem.

03.

Dwustronne drzwi z systemem
samoczynnego zamykania i
zatrzymaniem otwarcia 90°.

25
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Jedna kuchnia,
nieskonczone mozliwosci

Fagor Professional oferuje szerokg game kuchni
przemystowych, idealnych do zaspokojenia wszystkich
potrzeb kazdego kucharza i jego kuchni.

Wszystkie z nich sg starannie badane i projektowane pod wzgledem jakosci, bezpieczenstwa
i higieny. Ponadto jego konstrukcja opiera sie na niezawodnosci i komforcie uzytkowania,
eleganckiej estetyce i innowacyjnej technologii, odpowiadajgcej wymaganiom najbardziej
wymagajgcych szeféw kuchni.
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Typy blokow

Jesli Twoje przepisy sag wyjatkowe, to Twoja kuchnia réwniez.

Bloki centralne lub murale

28



Bloki podwieszane

Pozwalajg na zindywidualizowane rozmieszczenie produktow w zaleznosci od potrzeb
kazdego klienta. W tym celu proponujemy dwa typy instalacji: przyscienne i wolnostojgce. W
rozwigzaniu zawieszonym wszystkie podtgczenia pozostajg poza zasiegiem wzroku.

FAGOR

PROFESSIONAL

Bloki w formie mostu

W systemie mostowym oferujemy opcje montazu blokéw do gotowania, dajgcym Izejszg
przestrzen do pracy.

29
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Urzgdzenia pionowe

Twoja najlepsza kuchnia: wszystko pod reka, wszystko w porzadku

Poza technologig, profesjonalna kuchnia powinna oferowac réwniez inne funkcje, utatwiajgce codzienne utrzymanie
porzadku,higieny i bezpieczenstwa. W tym celu opracowalismy nowg game urzgdzen pionowych:

Urzadzenia pionowe wysokie

a) Potki o podwajnych kolumnach lub kratownice ze stali
nierdzewne;j.

tatwe w czyszczeniu, gdyz sg zdejmowane w elementach,
co pozwala je wygodnie umy¢ w zmywarce.

Umozliwiajg powieszenie cedzakdw, rondli itp., ktore

zazwyczaj stawia sie na neutralnych powierzchniach kuchni.

Umozliwiajg umieszczenie na nich tac i pojemnikow,
zapewniajgc w ten sposob fatwy i szybki dostep

oraz szybkie zwolnienie przestrzeni. W zaleznosci od
zastosowania pojemniki mogg utrzymywac temperature

dzieki cieptu z kuchni.gracias al calor irradiado por la cocina.

b) Wsporniki
Wsporniki do piecow:

Umozliwiajg montaz piecow Optima nad kuchnia.
Rozwigzanie idealne dla tych, ktérzy chcg mie¢ pod reka
maty piec z zaawansowanymi funkcjami.

Wsporniki do salamander:

umozliwiajg montaz salamandry w poblizu, bez
zajmowania powierzchni na kuchni.

Urzadzenia pionowe nizsze

a) Meble niskie na pot modutu z 2 szufladami:
Umozliwiajg przechowywanie, utrzymanie w porzadku i w

poblizu nieuzywanych przedmiotéw, aby zoptymalizowaé
wykorzystanie przestrzeni w kuchni.

b) Meble niskie na pét modutu z prowadnicami:

Umozliwiajg umieszczanie pojemnikéw GN 1/1, a wiec
pozwalajg na maksymalne wykorzystanie przestrzeni.

30
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Akcesoria

Szczegdty, ktore sprawia, ze odczujesz réznice.

Obszerny wachlarz akcesoriow, ktéry zaspokaja najbardziej wyszukane potrzeby
wymagajgcego szefa kuchni, umozliwiajgc jednoczesnie maksymalne wykorzystanie kuchni.
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