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L gczymy tradycje
Z NOWOCZesN0scCig
od ponad 60 lat.

Generacja Kore jest owocem ponad 60-letniego doswiadczenia i wiedzy w Swiecie
gastronomii. Wszystko rozpoczeto sie od gtéwnego bohatera—gotowania.

Urzadzenia tej generac;ji, zaprojektowane zgodnie ze standardami europejskimi, moga
by¢ bez wysitku dostosowane do potrzeb najlepszych szeféw i wymagan wspétczesnych,
profesjonalnych kuchni. Linia sktada sie z urzadzen gazowych i elektrycznych, w dwéch
rozmiarach, by utatwi¢ codzienne zadania i da¢ najlepsze efekty gotowania.

Rezultat: solidna generacja o eleganckim wykonczeniu, przygotowana do intensywnego
uzytkowania, ergonomiczna, tatwa w czyszczeniu, spetniajgca wysokie poziomy
bezpieczenstwa i niezawodnosci, tak wymagane w profesjonalnej kuchni.



Od profesjonalizmu
do perfekciji.



KORE

GENERATION

Linia Kore 900 zaprojektowana zostata z myslg o duzych i srednich restauracjach,
stotéwkach i jadalniach, dysponujgcych duzg przestrzenia robocza.

Wszystkie rodzaje urzadzen kuchennych oferujg najwyzszy poziom
wydajnosci o maksymalnej mocy, wytrzymatosci, ergonomii, w potaczeniu
z bezpieczenstwem i tatwym czyszczeniem.

Rezultat: kuchnia, ktéra gwarantuje trwato$¢ urzadzen, w potgczeniu
z eleganckim i starannym wykonczeniem.



Fagor Industrial

Kuchnie gazowe

01.

Zasilanie

Dzigki naszym kuchniom
gazowym dostarczamy
uzytkownikom urzadzenia

0 najwyzszej dostepnej na
rynku mocy, a takze oferujemy
niezwykle wysoka wydajnosé
W oparciu o nasz wiasny
specjalnie zaprojektowany
wzor palnikéw.Réwnomierne
rozprowadzanie ptomieni nad
dnem zbiornika gwarantuje
optymalny przeptyw ciepta do
gotowanego produktu. Wszystko
zgodnie z europejskimi
regulacjami w odniesieniu do
temperatury komponentéw

i paneli, wydajnosci i spalin,

a takze regulacji dotyczacych
zdrowia (EN-60335 i EN-203).

02.

Czyszczenie

Specjalnie zaprojektowana
powierzchnia gérnych wgtebien,
ttoczonych warstw, bez rowkéw
i z zaokraglonymi brzegami
utatwia czyszczenie powierzchni
roboczych. Co wiecej, ruszty

i palniki sg tatwe w demontazu,
co utatwia ich czyszczenie.
Obudowa kuchni wykonana
jest ze stali nierdzewnej,
podobnie jak drzwi i panel
drzwi wewnetrznych, co utatwia
ich czyszczenie. Wewnetrzne
prowadnice réwniez mozna
zdja¢, co utatwia czyszczenie.

14

03.

Inteligentna
konstrukcja

Po co uzywac¢ ztaczek do
rusztéw, skoro konstrukcja
naszych rusztéw umozliwia
utrzymywanie garnkéw

0 najmniejszej $rednicy 8 cm?
To zabezpiecza naczynia przed
przewrdceniem. Pomimo ze
wymiary rusztéw pozwalajg na
utrzymanie duzych garnkéw

i patelni, zabezpieczenie
tylnego przewodu kominowego
zostato usytuowane na
wysokosci rusztéw, co sprzyja
tatwiejszej obstudze i poprawie
uzytecznosci powierzchni
roboczej.

04.

Elastycznosc¢

Kuchnia gazowa jest
zaprojektowana tak, by
instalowac jg na podstawach,
tworzac zwarte urzadzenie.
Moga one takze byé montowane
z czesci blokéw wiszacych

lub blokéw typu mostowego
w centralnej czesci dzwigaréw
wspornikowych. Ich stopy
sprzegajace pozwalajg
réwniez na umiejscowienie
ich bezposrednio na kazdej
powierzchni, ktéra moze je
unies¢.



Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby

taczace.

- Ruszty palnikéw o wymiarach 397 x 350
mm pozwalajgce stosowaé duze naczynia
i garnki. Zmniejszony odstep pomigdzy
rozwidleniami, do 75 mm, pozwala na
utrzymywanie naczyn o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala to uniknaé
zsuwania sie matych naczyn z palnika.

- Ruszty palnikéw wykonane sg
z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe, takze
ogien i wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwdjng

korong i dyfuzorami gwarantuja

réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwiekszymi naczyniami.
Pozwala to na uniknigcie kumulowania sig¢
ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilo$é

energii przekazywanej do produktu.
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- Palniki o r6znej mocy znamionowej

C

...-.-

-G920 C-G940

powierzchni roboczej.

dostosowane do réznych wielkosci garnkéw  _ Serwisowy dostep do komponentéw od
i r6znej obrébki termicznej produktéw: frontu.

- 5,25 kW (@ 100 mm),
- 8,0 kW (@ 120 mm)
10,2 kW (@ 140 mm).

- Korony palnikéw posiadajg gniazda

DODATKOWE AKCESORIA
(Patrz str. 51 Akcesoria )
- Ptytka promiennikowa - do palnikéw o mocy

mocujgce uniemozliwiajgce pomylenie ich 525 KW.

umiejscowienia.

- Kolumna wodna.

- Zapalacz piezoelektryczny i termoelementy
usytuowane sg w obudowie palnika dla

wiekszej ochron

y.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace

naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowe, emaliowane,
zeliwne zabezpieczenia ptomiennic
wyposazonych w plyty grzewcze
utatwiajgce manewrowanie i wspierajgce
duze naczynia, co poprawia uzytecznos¢

PALNIKI

MODEL GAZ KOD R(‘,fASNZ‘)T oG EQ,Z)OWA www&v
525KW  BOKW  102KW
KUCHNIE GAZOWE
3 LPG 19075525
C-G920 397x350 1 1 - 13,25 400x930x290
NG 19075526
LPG 19075521
C-G920 H 397x350 1 1 18,20 400x930x290
NG 19075523
S LPG 19075531
e C-G940 397x350 2 1 1 28,70 800x930x290
NG 19075532
e LPG 19075527
B C-G940H 397x350 3 1 34,20 800x930x290
NG 19075529
’ \\ LPG 19075543
S C-G960 397x350 3 2 1 41,95 1.200x930x290
NG 19075544
P LPG 19075539
S C-G960 H 397x350 5 1 50,20 1.200x930x290
NG 19075541
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Fagor Industrial

Kuchnie gazowe z piekarnikiem gazowym

01.

Zasilanie

Dzieki naszym kuchniom gazowym
dostarczamy uzytkownikom urzadzenia

0 najwyzszej dostepnej na rynku mocy,

a takze oferujemy niezwykle wysoka
wydajnos$¢ w oparciu o nasz wiasny
specjalnie zaprojektowany wzér palnikéw.
Réwnomierne rozprowadzanie ptomieni

nad dnem zbiornika gwarantuje optymalny
przeptyw ciepta do gotowanego produktu.
Wszystko zgodnie z europejskimi regulacjami
w odniesieniu do temperatury komponentéw
i paneli, wydajnosci i spalin, a takze regulacji
dotyczacych zdrowia (EN-60335 i EN-203).

02.

Czyszczenie

Specjalnie zaprojektowana powierzchnia
goérnych wgtebien, ttoczonych warstw, bez
rowkéw i z zaokraglonymi brzegami utatwia
czyszczenie powierzchni roboczych. Co
wiecej, ruszty i palniki sg tatwe w demontazu,
co ufatwia ich czyszczenie. Obudowa kuchni
wykonana jest ze stali nierdzewnej, podobnie
jak drzwi i panel drzwi wewnetrznych,

co ufatwia ich czyszczenie. Wewnetrzne
prowadnice réwniez mozna zdjaé, co utatwia
czyszczenie.
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03.

Inteligentna konstrukcja

Po co uzywac ztaczek do rusztéw, skoro
konstrukcja naszych rusztéw umozliwia
utrzymywanie garnkéw o najmniejszej
$rednicy 8 cm? To zabezpiecza naczynia
przed przewréceniem. Pomimo ze wymiary
rusztéw pozwalajg na utrzymanie duzych
garnkoéw i patelni, zabezpieczenie tylnego
przewodu kominowego zostato usytuowane
na wysokosci rusztéw, co sprzyja tatwiejszej
obstudze i poprawie uzytecznosci
powierzchni roboczej.
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C-G961 OP

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego

kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Ruszty palnikéw o wymiarach 397 x
350 mm pozwalajgce stosowac duze
naczynia i garnki. Zmniejszony odstep
pomiedzy rozwidleniami, 75 mm, pozwala
na utrzymywanie naczyn o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala to unikngé
zsuwania sie matych naczyn z palnika.

- Ruszty palnikéw wykonane sg
z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe, a takze na
ogien i wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwdjng
korong i dyfuzorami gwarantujg
réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwiekszymi naczyniami.
Pozwala to unikng¢ kumulowania sig ciepta
w jednym miejscu i optymalizuje ilos¢
energii przekazywanej do produktu.

- Palniki o r6znej mocy znamionowej

dostosowane do réznych wielkosci garnkow

i r6znej obrébki termicznej produktéw:

C-G961

- 5,25 kW (@ 100 mm).
-80kW (@120 mm).

10,2 kW (@ 140 mm).

- Korony palnikéw posiadajg gniazda
mocujace uniemozliwiajgce pomylenie ich
umiejscowienia.

- Zapalacz piezoelektryczny i termoelementy
usytuowane sg w obudowie palnika dla
wiekszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowe, emaliowane,
zeliwne zabezpieczenia ptomiennic
wyposazone w plyty grzewcze utatwiajgce
manewrowanie i wspierajgce duze naczynia,
co poprawia uzyteczno$¢ powierzchni
roboczej.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- tatwy w uzyciu stacjonarny piekarnik
o rozmiarze GN 2/1 lub wymiarach 1,000
x 700 x 290 mm (kuchnie w wersji OP) ze
sterowaniem umiejscowionym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci

ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

C-G941H

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz- co
utatwia prace.

- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniajg rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajgce
tace przed przechyleniem.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125 - 310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej (dwa
odgatezienia w wersji OP), z lampka
kontrolng i termoelementem oraz zaptonem
piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego,
co poprawia efektywnosé cieplng
piekarnika.

- Mozliwe do zdemontowania drzwiczki
piekarnika utatwiaja jego naprawe.

DODATKOWE AKCESORIA
(Patrz str. 51 Akcesoria )

- Ptytka promiennikowa - do palnikéw o mocy
5,25 kW.

- Kolumna wodna.

PALNIKI

PIEKARNIK

MOC GAZOWA WYMIARY
MODEL GAZ KoD
525KW  80KW  10,2KW ROZMIAR MOC (KW) (Kw) (MM)
KUCHNIE GAZOWE Z PIEKARNIKIEM
LpGg 19075537
C-G941 ————————— 397x350 2 1 1 GN-2/1 8,60 37,30 800x930x850
NG 19075538
.y LpG 19075533
= C-G941TH ——————————— 397x350 - 3 1 GN-2/1 8,60 42,80 800x930x850
- NG 19075535
LpG 19075549
C-G961 ——————————— 397x350 3 2 1 GN-2/1 8,60 50,55 1.200x930x850
NG 19075550
Lpg 19075545
C-G961H ——————————— 397x350 - 5 1 GN-2/1 8,60 58,80 1.200x930x850
NG 19075547
LpG 19075555
C-G9%610P ———————————— 397x350 3 2 1 1.000x700x290 14,00 5595 1.200x930x850
NG 19075556
Lpg 19075551
C-G961 OP H 397x350 - 5 1 1.000x700x290 14,00 64,20 1.200x930x850

NG 19075553

MODELE: H: Kuchnie gazowe z palnikami o zwiekszonej mocy. / OP: Z duzym piekarnikiem..
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Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokraglonymi naroznikami. Powierzchnia
o $rednicy 300 mm.

- Plyta szamotowa z zeliwng ostong
wewnatrz zapewniajgca doskonate
rozprowadzenie ciepta.

- Temperatury dla zréznicowanych
zastosowan: 500°C na srodku i 200°C

w poblizu krawedzi.
- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara
0 niskim zuzyciu energii.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

Fagor Industrial

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sig wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnig uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

MODEL C-G9-11 Z PIEKARNIKIEM

- tatwy w uzyciu piekarnik statyczny
wielkosci GN 2/1, z elementami sterujgcymi
umieszczonymi na gérnym panelu.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz-co
utatwia prace.

- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniajg rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajace
tace przed przechyleniem.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125 - 310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z lampka
kontrolng i termoelementem oraz zaptonem
piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajno$¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego,
co poprawia efektywnosé cieplng
piekarnika.

WYMIARY pyTy___ K PIEKARNIK MOC WYMIARY
MODEL GAZ KoD
GRZEWCZE(MM) 41 6 kw WYMIARY MOC (KW) () ()
SOLID TOP
~ LPG 19075517
C-G910 800x700 1 11,00 800x930x290
NG 19075518
SOLID TOP Z PIEKARNIKIEM
LPG 19075519
C-G911 800x700 1 NG-2/1 8,60 19,60 800x930x850
NG 19075520
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Kuchnie gazowe do paelli

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego - Sterowanie na panelu frontowym frontowym.
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci z systemem zabezpieczajacym przed - Komora piekarnika wykonana w catosci
stali nierdzewnej AISI-304. przedostawaniem sig wody. ze stali nierdzewnej uatwia czyszczenie
- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie - Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie i utrzymanie czystosci.
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby temperatury ostony kominkéw spalin, - Temperatura regulowana za pomoca
taczace. licowane z rusztami palnika co poprawia termostatu (125 - 350°C).

manewrowanie wigkszymi garnkami

- Palnik dwukoronowy, ktéry gwarantuje
i zwigksza powierzchnig uzytkowa.

‘ ' vt - Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
réwnomierne rozprowadzenie ciepta pod

ptomienia kontrolnego i termoparg oraz

powierzchnig naczynia. - Serwisowy dostep do komponentéw od zaptonem piezoelektrycznym.
- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara frontu. - Dno piekarnika wykonane ze stali
o niskim zuzyciu energii. nierdzewnej.
- Przewody gazowe w elastycznych ostonach MODEL C-GP911 Z PIEKARNIKIEM DO - Podwdjne drzwi otwierane na boki.
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza PAELLI
manipulacje wewnatrz i utatwiaja prace - Stacjonarny piekarnik o wymiarach 665 x
naprawcze. 665 x 325 mm, ze sterowaniem na panelu
PALNIKI PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD @ KORONY @ KORONY MOC GAZOWA WYMIARY
ZEWI\(I’EITMR)ZNEJ WEwr(\A'EmZNEJ MOC (KW) ROZMIAR MOC (KW) (Kw) (MM)

KUCHNIA BEZ PIEKARNIKA

. LPG 19075573
= cGP9l0 ——————————— 450 330 27,00 - - 27,00 800x930x290
NG 19075574

Z PIEKARNIKIEM

LPG 19075575
C-GP91l ————————— 450 330 27,00 665x665x325 730 34,30 800x930x850
NG 19075576
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Fagor Industrial

Kuchnie elektryczne

01.

Czyszczenie

Specjalnie zaprojektowana powierzchnia
gérnych wgtebien, ttoczonych warstw,

bez rowkdw i z zaokraglonymi brzegami
utatwia czyszczenie powierzchni roboczych.
Osadzenie ptyt elektrycznych powyzej
gérnej powierzchni kuchni zabezpiecza
przedostawaniu sig rozlanych cieczy do
wnetrza urzadzenia. Korpus piekarnika
jest wykonany ze stali nierdzewnej, tak
samo jak drzwi oraz wewnetrzny panel
drzwi, co utatwia czyszczenie. Wewngtrzne
prowadnice takze sg zdejmowane do
wyczyszczenia.

02.

Moc i wydajnosé

Sterowanie ptytg grzejng umozliwia
uzytkownikowi wyboér pomiedzy siedmioma
pozycjami grzania.

Temperatura piekarnika jest regulowana za
pomoca termostatu do 310°C i pozwala na
ogrzewanie z goéry, z dotu lub géra-doét
jednoczesnie.
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03.

Elastycznosc¢

Elektryczne urzadzenie grzewcze —model
C-E910 Solid Top umozliwia prace z réznymi
temperaturami na powierzchni, dzieki
termostatycznej kontroli grzania w czterech
oddzielnych éwiartkach, na ktére jest
podzielona ptyta.
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C-E940 C-E960
Ogodlna charakterystyka
- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego ochraniacz przewodu kominowego. stali nierdzewnej. Elementy grzejne
kawatka blachy o grubosci 1.5 mm. Stal - Serwisowy dostep do komponentéw od z przetacznikiem do sterowania goérng
nierdzewna AISI-304. Zaprojektowany tak, frontu. i dolng strefa.
aby zapobiec przedostawaniu sig rozlanej ; ; s ali
oY 23p pr: p ; ¢ dzeni ) - Urzadzenia ze stopniem ochrony przed -Dno plek’arnlka wykonane z zeliwa
cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia. woda IPXS. o grubosci 6 mm gwarantujacego lepsza
- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie wydajnos¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby ciepta.
taczace. MODELE Z PIEKARNIKIEM - Uszczelka wykonana z wtékna szklanego,
- Plyty grzewcze wykonane z zeliwa - Latwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN co poprawia efektywnos¢ cieping
o wymiarach 300 x 300 mm o mocy 4 2/1 ze sterowaniem umieszczonym na piekarnika.
kW, Przymogowane do lejkowanej gérnej gornym panelu dla wigkszej ergonomii. - Demontowalne drzwiczki piekarnika
powierzchni. - Komora piekarnika wykonana w catosci utatwiajgce naprawe.
- Moc regulowana przez 7-pozycyjny ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
przetacznik i utrzymanie czystosci.
- Termostat bezpieczenstwa dla kazdej ptyty - Prowadnice umieszczone na trzech '
grzewczej. poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy. NAPIECIE:
- Wewnetrzny wentylator do obnizenia - Prowadnice w ksztaicie ,U” zabezpieczajgce - 400V 3+N.
temperatury komponentéw. tace przed przechyleniem. - Inne wartos$ci napigcia—patrz str. 51
- Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi - Kontrola temperatury za pomoca Akcesoria
naroznikami utatwiajaca czyszczenie. termostatu (125 - 310°C).
- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny - Ogrzewanie za pomocg grzatek ze
PLYTA PIEKARNIK
MOC WYMIARY
MODEL Kop (MM) 4,0 KW ROZMIAR MOC (KW) (Kw) (Mw)
KUCHNIA
: C-E920 19075501 300x300 2 - - 8,00 400x930x290
> C-E940 19075505 300x300 4 - - 16,00 800x930x290
\"\ C-E960 19075513 300x300 6 - - 24,00 1.200x930x290

Z PIEKARNIKIEM

o

~ C-E941 19075509 300x300 4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850
e C-E961 19075514 300%300 6 GN-2/1 6,00 30,00 1.200x930x850
e C-E961 OP 19075516 300%300 6 1.000x700x290 12,00 36,00 1.200x930x850

OP MODELE: Z duzym piekarnikiem 1.000 x 700 x 290 mm

21
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Kuchnie elektryczne z ptytg grzewcza

Ogodlna charakterystyka

kawatka blachy o grubosci 1.5 mm. Stal
nierdzewna AlISI-304. Zaprojektowany tak,
aby zapobiec przedostawaniu sie rozlanej

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego naroznikami utatwiajgca czyszczenie. tace przed przechyleniem.
- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny - Kontrola temperatury za pomoca
ochraniacz przewodu kominowego. termostatu (125 - 310°C).
- Serwisowy dostep do komponentéw od - Ogrzewanie za pomoca grzatek ze
frontu. stali nierdzewnej. Elementy grzejne

cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- “Solid top” model z czterema
elementami pod ptyta o grubosci 15
mm rozmieszczonymi w taki sposéb, ze
niezaleznie ogrzewajg cztery ¢wiartki ptyty
grzewczej.

- Kontrola mocy dla kazdego elementu
grzewczego, co umozliwia prace
z temperaturami na ptycie

- Wewnetrzny wentylator do obnizenia
temperatury komponentéw.

- Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed z przetacznikiem do sterowania gérna
woda IPX5. i dolng strefa.
- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
C-E911 MODEL wydajnos¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
- tatwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN ciepta.
2/1 ze sterowaniem umieszczonym na

, X ) . - Uszczelka wykonana z wtékna szklanego,
gornym panelu dla wigkszej ergonomii.

co poprawia efektywnos¢ cieplng
- Komora piekarnika wykonana w catosci piekarnika.
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie

. ) . - Demontowalne drzwiczki piekarnika
i utrzymanie czystosci.

utatwiajgce naprawe.
- Prowadnice umieszczone na trzech

poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy.
NAPIECIE: 400 V 3+N. Inne wartosci

- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajace napiecia— patrz str. 51 Akcesoria

PLYTA GRZEWCZA PIEKARNIK MoC
MODEL KOD CALKOWITA AR
WYMIARY MOC (KW) ROZMIAR MOC (KW) (KW) (MM)

SOLID TOP

> C-E910 19075495 720x720 4 Ax4 - - 16,00 800x930x290
Z PIEKARNIKIEM
™
(e C-E911 19075498 720x720 4 Ax4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850
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Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym

Ogodlna charakterystyka

-10,2 kW (@ 140 mm).

Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci

- Korony palnikéw posiadaja gniazda
stali nierdzewnej AISI-304.

mocujace uniemozliwiajagce pomylenie ich
Laserowo ciete krawedzie, automatycznie umiejscowienia.
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby

taczace.

- Zapalacz piezoelektryczny i termoelementy
usytuowane sg w obudowie palnika dla
Ruszty palnikéw o wymiarach 397 x 350 wigkszej ochrony.
mm pozwalajgce stosowaé duze naczynia
i garnki. Zmniejszony odstep pomiedzy
rozwidleniami, do 75 mm, pozwala na
utrzymywanie naczyn o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala to unikngé
zsuwania sie matych naczyn z palnika.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na fatwiejszg
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed

Ruszty palnikéw wykonane sg przedostawaniem sie wody.

z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe, a takze na
ogien i wysoka temperature).

- Wysokotemperaturowe, emaliowane,
zeliwne zabezpieczenia ptomiennic
wyposazone w plyty grzewcze utatwiajace

i utrzymanie czystosci.
- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy.
- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajace
tace przed przechyleniem.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125 - 310°C).

- Ogrzewanie za pomocg grzatek ze
stali nierdzewnej. Elementy grzejne
z przetgcznikiem do sterowania gérng
i dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng

Zeliwne palniki z podwéjng korong

i dyfuzorami pokryte sg niklem. Gwarantujg
réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwiekszymi naczyniami.
Pozwala to na unikniecie kumulowania sie
ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilo$¢
energii przekazywanej do produktu.

Palniki o r6znej mocy znamionowej
dostosowane do réznych wielkosci garnkow
i r6znej obrébki termicznej produktéw:

- 5,25 kW (@ 100 mm).
-8,0 kW (@ 120 mm).

manewrowanie i wspierajgce duze naczynia,
co poprawia uzyteczno$¢ powierzchni
roboczej.

piekarnika.

- Demontowalne drzwiczki piekarnika

utatwiajgce naprawe.
- Serwisowy dostep do komponentéw od

frontu.
DODATKOWE AKCESORIA

(Patrz str. 50 Akcesoria)

- Ptytka promiennikowa — do palnikéw o mocy
5,25 kW.

- Kolumna wodna.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

- tatwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN
2/1 ze sterowaniem umieszczonym na
gérnym panelu dla wigkszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie

KOD

RUSZT
MODEL
LPG NG (MM)
— C-GE941 19075559 19075572 397x350

MOoC
PALNIKI PIEKARNIK oe %,Z)OWA ELEKTRYCZNA  WYMIARY
525KW  80KW  102KW ROZMIAR  MOC (KW) (Kw) (Mm)
2 1 1 GN-2/1 6,00 28,70 6,00 800x930x850
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Fagor Industrial

Kuchnie indukcyjne

01.

Ceramiczna ptyta szklana
Szczelnie zamknieta w powierzchni roboczej ze stali nierdzewnej,
gwarantuje maksymalng czystosc.

Powierzchnia ptyty indukcyjnej nie nagrzewa sie poza obszarem, na
ktérym spoczywa naczynie do gotowania, co oznacza ze pozostatosci
pozywienia nie przypalg sie.

24

02.

Efektywnos¢ i produktywnosc¢

Dziatanie ptyty indukcyjnej jest aktywne tylko wtedy, gdy
wykrywa garnek. Promieniowanie ciepta do otoczenia garnka
jest minimalizowane i koncentruje sie na podstawie naczynia.
Skutecznos¢ i oszczednos$¢ energii przy uzyciu tej technologii s
bardzo waznymi czynnikami, ktére nalezy wzig¢ pod uwage przy
wyborze tego produktu.



C-1925

Ogolna charakterystyka

- Ceramiczna ptyta szklana o grubosci 6
mm, hermetycznie zamknigta w gtadkiej
powierzchni ze stali nierdzewnej AlSI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Obszary grzewcze wyznaczone przez @
280 mm kazdy o mocy 5 kW w kazdym
obszarze, szybko podgrzewane i idealne do
obstugi z karty.

- Doskonata kontrola gotowania dzieki
regulatorowi energii z 10 poziomami mocy,
dzieki czemu mozna pracowaé przy matej
mocy w celu delikatnych receptur lub przy
maksymalnej mocy, aby zapewni¢ szybka
obstuge.

- Dostarcza energie tylko do obszaru, na

Urzadzenia grzewcze | Linia 900

ktérym spoczywa pojemnik, a pozostata
czes¢ szkta ceramicznego jest zimna.

- Dziata tylko w przypadku wykrycia
obecnosci naczynia do gotowania.
Ogrzewanie jest przerywane po zdjeciu
pojemnika.

- W rezultacie uzyskuje sie duze
oszczednosci energii (zuzycie energii
zmniejsza sie o okoto 50% w poréwnaniu do
palnikéw gazowych).

- Srodowisko pracy i atmosfera sg
bardziej komfortowe, poniewaz
energia jest skoncentrowana na
podstawie podgrzewanego pojemnika,

a napromieniowanie i rozpraszanie
ciepta sg redukowane i szybko osiggajac
temperature gotowania.

- Bezpieczenstwo przed przegrzaniem.

W-1905

Diagnoza btedéw.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

- NAPIECIE: 400 V 3+N

PLYTA

MODEL KoD sokm o [‘f'(evg W\(’M}\AA)RY
PLYTA INDUKCYJINA
> C-1925 19075577 2 280 10,00 400x930x290
e
et C-1945 19075578 4 280 20,00 800x930x290
WOK
e W-1905 19075893 1 300 5,00 400x930x290
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Ptyty grillowe

Fagor Industrial

01.

Dostosowanie do réznego
rodzaju zywnosci

Piyty grillowa do smazenia wykonane sg

z miekkiej stali w szczegélnosci uzyteczne
do mies i warzyw dzieki szybkiemu
gotowaniu i rbwnomiernemu rozprowadzaniu
ciepta.

Chromowane ptyty grillowe przeznaczone sg
do smazenia ryb, owocéw morza lub jajek,
jak réwniez moga by¢ stosowane do innych
potraw. Warstwa chromu zabezpiecza przed
przedostawaniem sig¢ posmaku pomiedzy
przygotowywanymi potrawami.

02.

Model z twardego chromu:
wieksza wydajnos¢ i komfort

Utrzymanie ciepta dostarczanego poprzez
chromowane powierzchnie zabezpiecza
przed dyspersjg promieniowania i ciepta,
redukujac czas smazenia oraz ponownego
nagrzania ptyty, dzieki czemu tworzy bardziej
przyjazne srodowisko pracy.
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03.

Higiena i czystosé

Piyty grillowe wykonane sg ze szczelnymi,
gtadkimi zaokraglonymi potaczeniami
powierzchni grzewczej, spetniaja
regulacje E-203-3 dotyczacej materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z produktami
zywnosciowymi. Zaokraglenia na
krawedziach i w naroznikach nie sg nigdy
mniejsze niz 3,5 mm grubosci, co utatwia
czyszczenie. Nachylenie ptyt w kierunku
frontu utatwiajg ttuszczom i ptynom
zbieranie sie w rynienkach prowadzacych do
wyjmowalnego zbiornika na ttuszcz.



Urzadzenia grzewcze | Linia 900

FT-G905 L

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Plyta grzewcza wykonana z 20 mm grubosci
miekkiej stali, wysoka moc i jednoczesnie
szybkie uzyskanie wymaganej temperatury

- Modele z gtadkimi, ryflowanymi
i mieszanymi-—typem ptyty grzewczej (2/3
gtadkie i 1/3 ryflowane).

- Wersje z 50-cio mikronowa warstwa
powierzchni chromowanej dla trzech
rodzajoéw ptyt grillowych.

- Modele elektrycznie wykorzystujg elementy
grzewcze otoczone ostong z nierdzewnej
stali, a temperatura jest regulowana za
pomoca termostatu w zakresie od 100 do
300°C.

- Modele zasilane gazem posiadajg palniki
z dwoma rozgatezieniami (jeden palnik dla
modeli dzielonych, dwa niezalezne palniki

dla petnego modutu).

- Modele zasilane gazem sg dostepne z opcja
termostatycznej kontroli temperatury
(pomiedzy 100 a 300°C) lub z obstuga
za pomoca zaworu bezpieczenstwa
z termoelementem.

- Zapton iskrowym zapalnikiem elektrycznym.
Mozliwo$¢ zaptonu recznego poprzez
przewdd dostepowy.

- Caty modut do smazenia jest dostepny
z niezaleznymi strefami grzania.

- Termostat bezpieczernstwa w modelach
z termostatyczng kontrolg.

- Szybka reakcja i szybki czas powrotu do
temperatury do nastawionej temperatury
ptyty grillowe;j.

- Plyta jest zintegrowana z urzadzeniem.

- Obudowa z okragtymi krawedziami
i naroznikami utatwia ich czyszczenie.

- Ptyta grillowa nachylona w kierunku
frontu, aby utatwié¢ ttuszczom i ptynom ich
sptywanie.
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FT-G910 L

- Wyposazone w otwér do zbierania ttuszczu
i pojemnik na odpady o pojemnosci do 2
litréw w zaleznos$ci od modelu.

- Opcja tatwego montazu i demontazu rantéw
rozbryzgowych.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

DODATKOWE AKCESORIA
(Patrz str. 50 Akcesoria)
- Skrobak (*).

- Ostona ptyty antyrozbrygowa (w trzech
czesciach utatwiajgcych czyszczenie).

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNE:

- 400 V 3+N - Inne wartosci napiecia - patrz
str. 51 Akcesoria.

(*) Skrobak w komplecie z modelami
z chromowang powierzchnig



Ptyty grillowe

Fagor Industrial

PLYTA

MOC WYMIARY
MODEL GAZ KOD
TYP (%) STREFY (MM) DM? (Kw) (Mm)
PLYTY DO SMAZENIA GAZOWE
Z TERMOSTATEM
~ LPG 19075669
FT-G905 L L 1 335x640 21,50 925 400x930x290
NG 19075671
& LPG 19075673
FT-G905R R 1 335x640 21,50 925 400x930x290
e NG 19075675
LPG 19075693
FT-GO10 L L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
NG 19075695
‘ LPG 19075701
) FT-G910R R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
NG 19075703
e LPG 19075697
&> FT-G910 LR L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
: NG 19075699
Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU
-~ LPG 19075661
FT-G905C L L/c 1 335x640 21,50 925 400x930x290
NG 19075663
S LPG 19075665
. FT-G905C R R/C 1 335x640 21,50 925 400x930x290
L NG 19075667
LPG 19075681
FT-G910CL L/c 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
NG 19075683
0 LPG 19075689
: FT-G910CR R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
: NG 19075691
F LPG 19075685
; FT-G910 C LR L+R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
NG 19075687
PLYTY DO SMAZENIA- ELEKTRYCZNE
Z TERMOSTATEM
~
FT-E905 L - 19075639 L 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
‘# FT-EQ05 R - 19075642 R 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
FTE910L - 19075654 L 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
> FT-EQ10R - 19075660 R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
F
. FT-E910 LR - 19075657 L+R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU
FT-E905C L - 19075633 L/c 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
# FT-E905CR - 19075636 R/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
> FT-E910C L - 19075645 L/c 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
‘ FT-E910CR - 19075651 R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
F.
. FTE910CLR - 19075648 L+R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

(*) RODZAJ PLYTY:

L: Ptyta gladka

R: Piyta ryflowana

L+R: 2/3 gladka i 1/3 ryflowana

C: Ptyta pokryta 50-mikronowg warstwg chromu
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Fagor Industrial

Grille

01.

Elastycznosc¢ i wydajnosc¢

Nasze grille oferuja opcje grillowania produktéw w rézny sposéb:
Ruszt zeliwny jest przeznaczony do mies, ruszt stalowy do drobiu, ryb,
owoc6w morza i warzyw.

Grillowanie w obu przypadkach ma miejsce poprzez kontakt

i promieniowanie cieplne z elementéw grzewczych lub palnikéw pod
spodem, co poprawia wydajnos¢.

Ponadto, pojemniki zbiorcze na ttuszcz maja réwniez opcje
napetnienia ich woda.
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02.

Czyszczenie

Zeliwny ruszt ma wyprofilowane rowki do odcieku tluszczu w kierunku
frontu urzadzenia, gdzie znajduje sie otwér odprowadzajacy ttuszcz
do pojemnika. Pojemnik mozna napetni¢ wodg w celu minimalizacji
przywierania ttuszczu.

Zeliwny ruszt z zakoriczeniami o niskiej porowatosci jest
demontowalny do odcinkéw o szerokosci 170 mm, bez potrzeby
uzycia narzedzi. Ruszty ze stali nierdzewnej posiadajg otwory
utatwiajgce jego demontaz do czyszczenia.Elementy grzewcze
grilli elektrycznych sg uchylane co utatwia czyszczenie wnetrza
urzadzenia.Wszystkie modele wyposazone sg w rant chronigcy
przeciwrozbryzgowy, demontowany w trzech czesciach utatwiajac
czyszczenie.



B-G9051

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zeliwne grille demontowalne bez
potrzeby uzycia narzedzi w postaci
170-milimetrowych odcinkéw.

- Ruszty zeliwne sg dwustronne, z réznymi
wykorczeniami po kazdej stronie:

- Pochylony i ryflowany z grzbietami na
mieso.

- Poziomy i ptasky do ryb i warzyw.

- Grill osigga bardzo wysokga temperature
(400°C), co oznacza, ze powierzchnia
grillowanego produktu gwattownie sie
zasklepia, zapewniajgc wiekszg soczystosé
dania.

- W modelu ze stali nierdzewnej ruszt jest
wykonany z blach AlSI-304 w ksztatcie ,V”
w celu utatwienia czyszczenia.

- Posiada otwér do pojemnika do zbierania
thuszczu o pojemnosci do 12 litréw (jeden
zbiornik w urzadzeniach z potowa modutu,
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dwa zbiorniki w urzadzeniach z petnym
modutem).

- Tace do gromadzenia ttuszczu oferuja
mozliwo$¢ nalewania do nich wody, co
dzieki naswietlaniu cieplnemu palnikéw
gazowych lub elektrycznych elementow
grzewczych wytwarzana jest para, dzieki
czemu zywnos$¢ mozna grillowac¢ przy jej
uzyciu.

- Grill wyposazony w demontowalng ostone
przeciwrozbryzgowg o wysokosci 130 mm,
wykonang ze stali nierdzewne;j.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

Modele elektryczne

- Grupy trzech palnikéw rurowych ostonigtych
pokrywa odpromiennikowa (jedna grupa
z trzema palnikami dla modeli z potowa
modutu, dwie grupy dla modeli z petnym
modutem),

B-G9101 |

- Niezalezna kontrola dla kazdej
grupy palnikéw w znaczeniu zaworu
bezpieczenstwa z termoelementem.

- Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia— patrz str. 51 Akcesoria.

Modele gazowe

- Grupy trzech palnikdw rurowych
chronionych ostong (jedna grupa trzech
palnikéw dla modeli z potowa modutu, dwie
grupy dla modeli z catym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej
grupy palnikéw w znaczeniu zaworu
bezpieczenstwa z termoelementem

- Zapton iskrowy zapalaczem elektrycznym.
Dostep do zaptonu manualnego.

Akcesoria w zestawie

-

#  Specjalny skrobak z dwoma
profilami dla modeli z zeliwnym grillem

-
= Specjalny skrobak z dwoma

profilami dla modeli z grillem ze stali
nierdzewnej

RUSZT

MODEL GAZ KoD MOC (KW) R MIARY
TYP STREFY (MM) (DM?) (MM)
GRILLE GAZOWE
LPG 19075476 L
B-G9051 Zeliwna 1 340x690 24 11,00 400x930x850
NG 19075478
LPG 19075474 Stal
B-G9051 | NG 9075475 nierdzawna 1 340x690 24 11,00 400x930x850
5 LPG 19075482 .
B-G9101 Zeliwna 2 680x690 48 22,00 800x930x850
NG 19075484
o : LPG 19075480 Stal
B-G91071 G 9075481 nierdzawna 2 680x690 48 22,00 800x930x850
GRILLE ELEKTRYCZNE
B-EQ051 19075413 Zeliwna 1 340x690 24 7,50 400x930x850
Stal
B-E905T | 19075417 nierdzawna 1 340x690 24 7,50 400x930x850
*> B-E9101 - 19075470 Zeliwna 2 680x690 48 15,00 800x930x850
g y Stal
B-EQ107 | 19075473 nierdzawna 2 680x690 48 15,00 800x930x850
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Fagor Industrial

Warniki do makaronu

01.

Jakosé

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej
AISI-304 o grubosci 2 mm.

Zbiornik do gotowania makaronu jest
wbudowany w powierzchnig robocza

i wykonany jest z blachy nierdzewnej AISI-
316L o grubosci 1,5 mm.

Koszyki oferowane w komplecie sa
wykonane z siatki ze stali nierdzewnej
gwarantujacej ich trwatosé.

02.

Czyszczenie

tatwy w czyszczeniu zbiornik z okragtymi
krawedziami. Kosze z nierdzewnej siatki sg
tatwe w czyszczeniu i mozna je wktadaé do
zmywarki.Uniemozliwiajacy pienienie sig
odptyw.
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03.

Wszechstronnosé

Nasze pojemniki do gotowania pozwalajg
gotowac wszechstronne produkty;
makaron, ryz, warzywa, mieso.



CP-G905

Ogolna charakterystyka

- Goérny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki zintegrowane z powierzchnig
roboczg wykonane s3 ze stali nierdzewnej
AISI-316L o grubosci 1,5 mm.

- Zbiorniki o rozmiarze 1/1 majg pojemnos$é
40 litréw. Umiejscowione w réznej
konfiguracji z koszami o réznych
rozmiarach

- Standardowa konfiguracja: 3 kosze 1/3 na
zbiornik.
- Opcjonalny asortyment koszy typu 1/4i 1/6.
- Napetnianie zbiornika poprzez elektrozawér
dwupozycyjny: $rednia predkosé
napetniania, wysoka predko$¢ napetniania.
- Odptyw ze zbiornika poprzez odporny
na wysoka temperature, zawér kulowy
zabezpieczajacy przed przelaniem.

Urzadzenia grzewcze | Linia 900

CP-G910
- Automatyczny system bezpieczenstwa, rura do zaptonu manualnego.
ktory przerywa obwad, jesli skonczy sie - Ogrzewanie kontrolowane za pomocg
woda. zaworu termostatu.
- Odptyw usytuowany w czesci frontowe;j,
stuzacej do odktadania koszy.
uzace] akoszy. MODELE ELEKTRYCZNE:

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sig wody.

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AISI-
304 umocowane w zbiorniku w celu

- Wysokotemperaturowa, emaliowana, bezposredniego gotowania wody.
Zeliwna ochrona przewodéw kominowych. - Kontrola ciepta poprzez regulator energii.
- Dostep do komponentéw od frontu. - Napiecie: 400 V 3+N - Inne wartosci
- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed napigcia — patrz str. 51 Akcesoria.
woda IPX5.
DODATKOWE AKCESORIA
MODELE GAZOWE (Patrz str. 51 Akcesoria )
- Modele gazowe z palnikami ze stali - Zestaw 6 koszy 1/6 kwadratowe.

nierdzewnej umocowanymi na zewnatrz
zbiornika z komora spalania, ktéra
umozliwia ogrzewanie zbiornika z dotu - Zestaw 2 koszy 1/2.
i z boku (nawet przy najmniejszym poziomie

wypetnienia).

- Zestaw 6 koszy 1/6 okragte.

- Elektroniczny zapton iskrowy. Alternatywnie

KOMORA
MOC GAZOWA WYMIARY
MODEL AZ KOD
© 6 ° 1LOSC ROZMIAR BASKETS (1/3) Kw) (MM)
GAZOWE WARNIKI DO MAKARONU
> LPG 19075585
> CP-G905 1 GN-1/1 3 16,00 400x930x850
NG 19075587
& LPG 19075589
))b CP-G910 2 GN-1/1 6 32,00 800x930x850
Nu NG 19075590
ELEKTRYCZNE WARNIKI DO MAKARONU
CP-E905 - 19075581 1 GN-1/1 3 12,00 400x930x850
)’(, CP-E910 - 19075584 2 GN-1/1 6 24,00 800x930x850
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Fagor Industrial

Kotty warzelne z grzaniem bezposrednim

01.

Jakosc¢ i bezpieczenstwo

Powierzchnia robocza naszych kottéw warzelnych, tak jak pozostate
produkty z naszego asortymentu, jest wykonana ze stali nierdzewnej
AlSI-304 o grubosci 2 mm.

Zbiornik jest wbudowany w powierzchnie roboczg poprzez spawanie
automatyczne wykonane w stali nierdzewnej AISI-304. Takze dno
zbiornika jest wykonano ze stali nierdzewnej AISI-316L.

Pojemniki z ptaszczem wodnym wyposazone sg w automatyczny
system napetniania komory wokét zbiornika, jezeli maszyna jest
podtaczona.

Pojemniki do gotowania posiadajg automatyczng kontrole poziomu
napetnienia takze z poczwérnym zabezpieczeniem: przetgcznik
ci$nienia do kontroli cisnienia w komorze, zawér bezpieczenstwa
przed nadcisnieniem, termostat do ograniczenia przegrzania komory
dtawik ci$nienia wmontowany w powierzchnie robocza.
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02.

Czyszczenie

Ttoczona powierzchnia wyprodukowana bez rowkéw

i z zaokraglonymi rogami utatwia czyszczenie powierzchni roboczej.
Konstrukcja zbiornika z satynowanymi $cianami pozwala na szybkie
i doktadne czyszczenie.

Zbiornik gotujacy posiada filtr w przewodzie odprowadzajgcym

w celu wychwycenia pozostatosci jedzenia i jest tatwy w demontazu
oraz czyszczeniu. Opréznienie kranu jest réwniez bardzo tatwe do
wyczyszczenia.



Urzadzenia grzewcze | Linia 900

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego z systemem zabezpieczajgcym przed
kawatka blachy ze stali nierdzewnej przedostawaniem sie wody.
0 grubosci 2 mm AISI-304. - Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie ochraniacz przewodu kominowego.
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby - Serwisowy dostep do komponentéw od
taczace. frontu.

- Pokrywa z podwdjna $ciang zréwnowazona

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
za pomoca zawiasu z przednim uchwytem, woda IPX5.

z uko$nym otwieraniem pod katem 75°,

co umozliwia trzymanie pokrywy otwartej )
BEZPOSREDNI PLOMIEN

- Zbiornik jest wbudowany w powierzchnig

robocza poprzez spawanie automatyczne - Grupa sekwencyjnie pracujacych palnikéw MP-G915

wykonane w stali nierdzewnej AISI-304, dno rurowych, ze zoptymalizowanym zaptonem,

zbiornika jest wykonane ze stali nierdzewnej wykonanym ze stali nierdzewnej,

AISI-316L. kontrolowanych regulatorem energii.
- Napetnianie zbiornika ciepta lub zimna - Jednolite ogrzewanie palnikami

wodg przez elektrozawér, wigczany umiejscowionymi pod powierzchnig

jednym pokretem ulokowanym na panelu naczynia, w celu stopniowego ogrzewania DZIALANIE CISNIENIA

frontowym. zawartosci zbiornika. - Sktadana i kompensowana pokrywa
- Zbiornik oprézniany poprzez 2-calowy zawér - Opcja regulacji ogrzewania palnikami z zamknigciem kotnierzowym

spustowy z uchwytem z nieprzewodzacego poprzez rozne stopnie zasilania. - Praca z ci$nieniem w zbiorniku, 0,3

ciepta materiatu, bezpiecznym - Zapton grupy palnikow iskra. Zawiera atmosfery.

i niewymagajacym wysitku. réwniez dostep do przewodu - Zawor bezpieczenistwa nadciénienia na
- Trwaly i niezawodny filtr do oprézniania umozliwiajgcego zapton reczny. pokrywie.

zbiornika wykonany z nierdzewnej stali AISI- - Wskaznik pokazujacy, kiedy maszyna jest

304 jest tatwo wyjmowalny. podtaczona i kiedy grzeje.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie

KOD KOMORY
MODEL HZ. - MOC (KW) W‘(’h",l"l'v‘l‘)RY
LPG NG GXH(MM)  POJEMNOSG (L)
GAZOWE KOTLY GRZEWCZE
Z GRZANIEM BEZPOSREDNIM
"-} M-G910 50 19075824 19075826 600x400 100 20,00 800x930x850
.‘-} M-G915 50 19075832 19075834 600x550 150 24,00 800x930x850
O M-G920 50 19075836 19075838 600x650 200 24,00 800x930x850
KOTLY AUTOKLAWY Z GRZANIEM BEZPOSREDNIM
:-} MP-G910 50 19075840 19075842 600x400 100 20,00 800x930x850
:-} MP-G915 50 19075845 19075846 600x550 150 24,00 800x930x850
."} MP-G920 50 19075848 19075850 600x650 200 24,00 800x930x850
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Fagor Industrial

Kotty warzelne z grzaniem posrednim

01.

Jakosc¢ i bezpieczenstwo

Powierzchnia robocza naszych kottéw warzelnych, tak jak pozostate
produkty z naszego asortymentu, jest wykonana ze stali nierdzewnej
AlSI-304 o grubosci 2 mm.

Zbiornik jest wbudowany w powierzchnie roboczg poprzez spawanie
automatyczne wykonane w stali nierdzewnej AISI-304. Takze dno
zbiornika jest wykonano ze stali nierdzewnej AISI-316L.

Pojemniki z ptaszczem wodnym wyposazone sg w automatyczny
system napetniania komory wokét zbiornika, jezeli maszyna jest
podtaczona.

Pojemniki do gotowania posiadajg automatyczng kontrole poziomu
napetnienia takze z poczwérnym zabezpieczeniem: przetgcznik
ci$nienia do kontroli cisnienia w komorze, zawér bezpieczenstwa
przed nadcisnieniem, termostat do ograniczenia przegrzania komory
dtawik ci$nienia wmontowany w powierzchnie robocza.
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02.

Czyszczenie

Ttoczona powierzchnia wyprodukowana bez rowkéw

i z zaokraglonymi rogami utatwia czyszczenie powierzchni roboczej.
Konstrukcja zbiornika z satynowanymi $cianami pozwala na szybkie
i doktadne czyszczenie.

Zbiornik gotujacy posiada filtr w przewodzie odprowadzajgcym

w celu wychwycenia pozostatosci jedzenia i jest tatwy w demontazu
oraz czyszczeniu. Opréznienie kranu jest réwniez bardzo tatwe do
wyczyszczenia.



Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne Sruby
taczace.

- Pokrywa z podwdjna $ciang zréwnowazona
za pomocg zawiasu z przednim uchwytem,
z uko$nym otwieraniem pod katem 75°,
co umozliwia trzymanie pokrywy otwartej
w kazdym ustawieniu.

- Zbiornik jest wbudowany w powierzchnig
roboczg wykonane w stali nierdzewnej AlSI-
304, dno zbiornika jest wykonane ze stali
nierdzewnej AISI-316L

- Napetnianie zbiornika ciepta lub zimng
wodg przez elektrozawoér, wigczany
jednym pokretem ulokowanym na panelu
frontowym.

- Zbiornik oprézniany poprzez 2-calowy zawér
spustowy z uchwytem z nieprzewodzgcego
ciepta materiatu, bezpiecznym
i niewymagajacym wysitku.

- Trwaty i niezawodny filtr do oprézniania
zbiornika wykonany z nierdzewnej stali AISI-
304 jest tatwo wyjmowalny.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

Urzadzenia grzewcze | Linia 900

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

MODELE Z GRZANIEM
POSREDNIM - PLASZCZ WODNY

- Ptaszcz wodny wokoét zbiornika,
z automatycznym systemem napetniania po
podtaczeniu maszyny.

- Automatyczna kontrola poziomu
z poczwérnym systemem bezpieczeristwa:
przetacznik cisnienia by kontrolowaé
cisnienie w komorze, ci$nieniowy zawor
bezpieczenstwa, termostat do ograniczania
przegrzania komory i wskaznik ci$nienia
wbudowany w powierzchnig robocza.

- Ogrzewanie znajdujace sie pod komora
kotta wptywa takze na wode otaczajaca
komore poprzez pare wydzielong
o temperaturze 107°C, ktéra ogrzewa
dno i boki zbiornika w jednolity sposéb.
Uzyskana temperatura jest nizsza niz
uzyskiwana przy bezposrednim grzaniu.

- Wzmocnione dno kotta zapobiegajace
deformacji.

- Wskaznik swietlny pokazujacy czy maszyna
jest podtgczona i kiedy grzeje.

MODELE GAZOWE

- Grupa palnikéw rurowych
z zoptymalizowanym spalaniem
kontrolowanych przez regulator energii
i poprzez przetgcznik ci$nieniowy.

- Kontrola poprzez regulator energii
i przetacznik cisnieniowy pozwala na nizsze
zuzycie wody i energii.

- Zapton grupy palnikéw iskra. Zawiera
réwniez dostep do rury umozliwiajacej
zapton reczny.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Ogrzewanie za pomoca elementow
grzewczych umocowanych w dolnej czesci
ptaszcza grzewczego.

- Ogrzewanie kontrolowane regulatorem
energii i przetacznikiem cisnieniowym.

- Napigcie:400 V 3+N - Inne wartosci
napiecia —patrz str. 51 Akcesoria.

KOD KOMORA
MODEL HZ. - MOC (KW) WMMILRY
LPG NG GXH(MM)  POJEMNOSG (L) (MMm)
GAZOWE KOTLY Z GRZANIEM POSREDNIM
"} M-G910 BM 50 19075819 19075822 600x400 100 20,00 800x930x850
"} M-G915 BM 50 19075828 19075830 600x550 150 24,00 800x930x850
ELEKTRYCZNE KOTLY Z GRZANIEM POSREDNIM
w1 M-E910 BM 19075814 600x400 100 22,00 800x930x850
\'} M-E915 BM 19075817 600x550 150 22,00 800x930x850
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Frytownice

Fagor Industrial

01.

Moc i wydajnosé

Frytownice Fagor oferujg najwyzszy poziom
mocy i wydajnosci dostepnej na rynku

w klasie frytownic modutowych.

Szybki nagrzew urzadzenia przez wyjgtkowo
wysoki wspoétczynnik mocy do pojemnoscizu
wynoszacy TkW/ litr (frytownice gazowe)

w modelach gazowych plasujac je na
poziomie wysokowydajnych frytownic.

02.

Czyszczenie

Konstrukcja zbiornika wbudowanego
w 2-milimetrowa powierzchnie robocza
pozwala na doktadne i szybkie umycie.

System obrotowych elementéw grzewczych
w modelach elektrycznych razem

z dotgczonym do niego hakiem pozwala na
to, by elementy grzejne mozna byto obrécié
o ponad 90° dla wygodnego czyszczenia.
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03.

Cyfrowa kontrola

Nowa frytkownica z cyfrowym sterowaniem
obejmuje miedzy innymi precyzyjna
elektroniczna kontrole temperatury oleju,
wyswietlanie temperatury zadanej, karte
kontroli czasu dla koszyka z dZzwigkowym
alarmem i program ,topnienia”.



F-G9115

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie
robocza.

- Strefa zimna w dolnej czesci zbiornika,
co pozwala na zachowanie, jakosci
i wtasciwosci oleju na diuzszy czas

- Kontrola temperatury za pomocg
termostatu pomiedzy 60 a 200°C.

- Modele gazowe z trzema podtuznymi rurami
zintegrowanymi ze zbiornikiem.

- Wysokoefektywne gazowe palniki.

- W modelach elektrycznych ze stali
nierdzewnej AISI-304 elementy grzewcze sg
ulokowane wewnatrz zbiornika z systemem
umozliwiajgcym ich unoszenie o ponad 90°
dla doktadnego czyszczenia.

Urzadzenia grzewcze | Linia 900

- Urzadzenia o duzej mocy, ktére podgrzewaja
bardzo szybko i wysokim wspoétczynnikiem
moc: litraz (do 1.00 kW/litr w modelach
gazowych).

- Zapton iskrowy dla modeli gazowych.

- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich
modelach.

- Opréznianie oleju ze zbiornika poprzez
trwaty i niezawodny zawér kulkowy odporny
na wysokie temperatury.

- Osobna pokrywa dla kazdego zbiornika.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodga IPX5.

MODELE STEROWANE CYFROWO:

- Precyzyjna elektroniczna kontrola
temperatury oleju pomiedzy 60-200°C,

F-G9221R

+/-1°C.

- Wyswietlanie temperatury zadanej ze
wskaznikiem pokazujgcym osiggniecie
temperatury.

- Karta kontroli czasu na koszyk z alarmem
dzwiekowym.

- Program “rozmrazanie”.

STANDARDOWE KOSZE W ZESTAWIE:

- 21-litrowe frytownice: 2 mate kosze na
zbiornik (130 x 330 x 130 mm).

- 15-litrowe frytownice: 1 duzy kosz na
zbiornik (250 x 280 x 100 mm).

(patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu)

- 21-litrowe frytownice: duzy kosz (260 x 330
x 130 mm).

- 15-litrowe frytownice: maty kosz (125 x 280
x 100 mm).

KoD KOMORA
MODEL HZ. ” » MOC (KW) MIERY
LPG NG 1LOSE POJEMNOSG (L) KOSZE (MM)

FRYTOWNICE GAZOWE

'& F-G9115 50 19075607 19075610 1 1x15 1 duzy 15,00 400x930x850

% F-G9215 50 19075619 19075622 2 2x15 2 duze 30,00 800x930x850

&
=i F-G9121R 50 19075613 19075616 1 1x21 2 mate 21,00 400x930x850
é F-G9221 R 50 19075625 19075628 2 2x21 4 mate 42,00 800x930x850
KOMORA
WYMIARY
MODEL KOoD MOC (KW,
° ° ILOSC POJEMNOSC (L) KOSZE oc (kW) (MM)

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE

&

=i F-E9115 19075597 1 1x15 1 duzy 12,00 400x930x850
é F-E9215 19075603 2 2x15 2 duze 24,00 800x930x850

A

- F-E9121R 19075600 1 x21 2 mate 18,00 400x930x850

&

i F-E9121RD* 19075900 1 1x21 2 mate 21,00 400x930x850
e o

i F-E9221R 19075606 2 2x21 4 mate 36,00 800x930x850

D*: Cyfrowy sterownik.
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Fagor Industrial

Patelnie przechylne

01.

Wielofunkcyjnosc¢

Dzieki funkcjonalnym elementom wbudowanym w nasze urzadzenia
(termostat regulowany w skali od 50 do 310°C, zawér na wejsciu wody
uzupetniajgcej zbiornik), patelnie przechylne moga mie¢ cztery rézne
zastosowania:

Jako naczynie do smazenia produktéw o matej grubosci. Poprzez
napetnianie naczynia olejem do okreslonego poziomu mozna smazy¢
ryby, makarony, jajka.

Jako duza ptyta grillowa, dzigki temperaturze kt6rg mozna osiggna¢

w dolnej cze$ci mozna przygotowaé migso, ryby czy owoce morza.
Jako naczynie do gotowania z uzyciem wody. Naczynia mozna uzywaé
do bezposredniego przygotowania sosoéw, zapiekanek, gulaszy, ryzu.
Jako bemar utrzymuje temperature wewnatrz misy, m.in dla soséw jak
réwniez do gotowania w ptaszczu wodnym.
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02.

Czyszczenie

Zaprojektowalismy misy w naszych patelniach w taki sposéb, ze
narozniki i brzegi sg zaokraglone zgodnie z kryteriami regulacyjnymi
E-203-3 dla materiatéw majacych kontakt z zywnoscia. Te
zaokraglenia majg mniej niz 3,5 mm, co utatwia czyszczenie naczyn,
zwtaszcza tych ze stali nierdzewnej.

Automatyczne wprowadzanie wody do pojemnika poprzez zawér do
napetniania utatwia zadanie przy czyszczeniu.

Pojemnik moze zostaé catkowicie oprézniony po czyszczeniu. Duzy
przechyt misy przy wytadunku pomaga przy uzytkowaniu opréznieniu.
Pokrywa dwuscienna bez zadnych ztobien lub $rub utatwia
czyszczenie.
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Ogodlna charakterystyka

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Mechaniczny lub elektryczny system
podnoszenia misy, ktéry umozliwi
podniesienie do potozenia pionowego
w celu jego catkowitego oproznienia.

- Wersje z misg zeliwng i ze stali nierdzewne;j.

- Misy z zaokraglonymi naroznikami i bez
krawedzi oraz oraz wysokim przechytem
przy opréznianiu sprawiajg, ze wszystkie
czynnosci gotowania i czyszczenia sg
tatwiejsze.

- Kotnierz wokot obwodu dla zablokowania
skondensowanej pary przed przelaniem.

- Dno zbiornika jest bardzo grube (8 mm
dla zeliwnych mis i 10 mm dla mis ze stali
nierdzewnej), co zapewnia réwnomierne
rozprowadzanie ciepta.

- Misa napetniania wodg poprzez elektryczny

zawor otwierany przetgcznikiem

SB-G915 IM

SB-E910 M

uruchamiany z przodu urzadzenia. Wylewka
napetniajgca znajduje sie w tylnej czesci
urzadzenia.

- Dwuscienna pokrywa z odptywem
ulokowana z tytu w celu przekierowania

skroplonej pary z powrotem do zbiornika.

- Przeciwwaga pokrywy na sprezynach.

System hamujacy przeciwdziatajacy

gwattownemu zatrzasnieciu. Moze
by¢ regulowany w ten sam sposéb dla
wszystkich modeli.

- Mikrowytacznik przerywa grzanie
w momencie podniesienia naczynia.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od

frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

- Dzwignia otwarcia z przodu.

- Modele elektryczne wykorzystujg ostone
ze stali nierdzewnej dla elementow
grzewczych umieszczonych pod misa.

- Modele gazowe wykorzystujg stalowe
palniki z sze$cioma odgatezieniami
(w misach o pojemnosci 120 litréw)
sterowane i kontrolowane przez zawér
bezpieczenstwa z termoelementem.

- Temperatura dna misy jest kontrolowana
przez termostat w zakresie od 50 do 310°C.

- Grzanie poprzez rozgatezione palniki lub
elektryczne elementy grzewcze ulokowane
w podstawie pod naczyniem, w potgczeniu
ze znaczg gruboscia jej dna zapewniaja
maksymalng jednorodno$¢ dystrybucji
temperatury, i w kazdym wypadku
zapewniajg réwnomierne gotowanie.

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

- 400 V 3+N - Inne wartosci napiecia - patrz
str. 51 Akcesoria.

Kob SYSTEM &4 POWIERZCHNIA
MISA POJEMNOSC — —— 7% MOC WYMIARY
MODEL HZ. PODNOSZENIA
LPG NG MISY *) L (MM) (DM?) (KW) (MM)
GAZOWE PATELNIE PRZECHYLNE
. .
*‘ .. SB-G910 50 19075879 19075885 Mechaniczne Zeliwna 90 730x616 45 18,00 800x930x850
e
™ SB-G910 | 50 19075867 19075876 Mechaniczne niergiilwna 90 730x616 45 18,00 800x930x850
.~ .
- SB-G910 M 50 19075881 19075883  Elektryczne Zeliwna 90 730616 45 18,00 800x930x850
"~ Stal
I SB-G910 IM 50 19075870 19075873 Elektryczne nierdzewna 90 730x616 45 18,00 800x930x850
~ Stal
o SB-G915 IM 50 19075887 19075890 Elektryczne nierdzewna 120 1.130x616 70 25,00 7.200x930x850
SYSTEM p POWIERZCHNIA
MISA POJEMNOSC MOC WYMIARY
MODEL KOD PODmgéENIA *) L M) oM7) (KW) (MM)
ELEKTRYCZNE PATELNIE PRZECHYLNE
e .
] SB-E910 19075854 Mechaniczne Zeliwna 90 730x616 45 15,00 800x930x850
e
H SB-E910 | 19075857 Mechaniczne nier(?;?elvma 90 730x616 45 15,00 800x930x850
. .
I SB-E910 M 19075863 Elektryczne Zeliwna 90 730x616 45 15,00 800x930x850
~
L SB-E910 IM 19075860 Elektryczne niercsiglwna 90 730x616 45 15,00 800x930x850
by ~ SB-E915 IM 19075866 Elektryczne nier(?;?elv\/na 120 1.130x616 70 22,50 1.200x930x850
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Bemary

Fagor Industrial

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat ttoczony z jednego kawatka blachy
ze stali nierdzewnej AISI-304 o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki przystosowane sg do
zréznicowanej konfiguracji pojemnikéw dla
Gastronormu o réznych rozmiarach dla 150
mm wysokosci i wymiarach:

- Pétmodut: GN-1/1+1/3, o pojemnosci 22
litrow.

- Petny modut: GN-2/1+(2x1/3), o pojemnosci
44 litréw.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie
roboczg wykonang z nierdzewnej stali
AISI-304.

- Standardowy format: 3 elementy poprzeczne
dla podtrzymania pojemnikéw Gastronormu.

- Proste oprézniania zbiornika poprzez
odtgczenie rury przelewowe;j.

- Zawor napetniajacy jest oferowany jako
dodatek opcjonalny.

- Regulowanie temperatury przy uzyciu
termostatu w skali od 30 do 90°C.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody (Stopien ochrony
przed woda klasy IPX5).

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda
IPX5.

MODELE GAZOWE

- Izolowana komora spalania redukuje
nagrzewanie sie elementéw.

- Wysokowydajne, stalowe palniki umocowane

na zewnatrz zbiornika.
- Elektroniczny zapalnik iskrowy.
- Przewéd do alternatywnego zaptonu recznego.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Elektryczne elementy grzewcze ze stali
nierdzewnej AlSI-304 umocowane wewnatrz
zbiornika.

- Termostat bezpieczeristwa w modelach
elektrycznych.

- Napigcie: 400 V 3+N. Moze zosta¢
zmienione na inne wartosci napiecia.

DODATKOWE AKCESORIA
(Patrz str. 51 Akcesoria )
- Zawoér do napetniania wody.

1 ' i3 |kt|k n

1 18

] " wl 1
" " 10| 1

n
ALY AU

" 11 118
| =)

BM-905 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

BM-910 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

KOMORA
MODEL GAZ KoD - MOC (KW) W‘f,[‘,l",'\fl‘)RY
ROZMIAR POJEMNOSE (L)
GAZOWE
~ LPG 19075491
BM-G905 GN-4/3 22 325 400x930%x290
< NG 19075492
. LPG 19075493
BM-G910 GN-8/3 44 6,50 800x930x290
: NG 19075494
ELEKTRYCZNE
< ; BM-E905 19075487 GN-4/3 22 3,00 400x930x290
.
BM-E910 19075490 GN-8/3 44 6,00 800x930x290
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Podgrzewacze do frytek

Ogodlna charakterystyka

- Pétmodutowe elektryczne urzadzenie
grzewcze, ogrzewane $wiattem
podczerwonym.

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiornik wbudowany w powierzchnie
roboczg, odpowiednia dla pojemnikéw GN-
1/1 o wysokosci 150 mm.

- Siatkowane podwdjne dno wykonane
ze stali nierdzewnej, przechylone w celu
usuniecia nadmiaru i zebrania go
w pojemniku.

- Ciepto utrzymywane przez lampe
na podczerwier umieszczong z tytu
urzadzenia, obstugiwang przetgcznikiem

wiacz / wytacz.

- System zabezpieczajacy przed
przedostawaniem sig wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

MODEL KOD

k MF-E905 19075818

TYP POJEMNIKA POWER
(Kw)
GN-1/1 1,00

WYMIARY
(MM)

400x930x290
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Blaty neutralne

Ogodlna charakterystyka

- Przystosowane dla pétmodutu i petnego

modutu.

- Gérny blat ttoczony z jednego kawatka

blachy ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm

Fagor Industrial

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Blat przystosowany do opcjonalnego

- Tylna komora spalin
z wysokotemperaturowego, emaliowanego
zeliwa.

AISI-304. podtaczenia kolumny wodnej z tytu.
SZUFLADY
WYMIARY
L1ODEL oD LICZBA (MM) (MM)
-,
EN-9025 19048351 200x930x290
-,
EN-905 19075591 - 400x930x290
~ EN-910 19075593 - 800x930x290
> EN-005C 19075592 1 300x590x105 400x930x290
(pojemnosé GN-1/1)
2 \ EN-910C 19075594 1 700x590x105 800x930x290
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Podstawy

Ogodlna charakterystyka

Urzadzenia grzewcze | Linia 900

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej - Szybkie taczenia stuzg jako wsparcie

AISI-304.

- Sruby s3 niewidoczne.

powierzchni roboczej z elementami
urzadzeri KORE 900.

- Moze by¢ stosowany, jako element do
przechowywania.

- Zaprojektowany do montowania drzwi
zmieniajgcych go w zamykalng szafke.

MODEL Kob (NIE wv%?gémgvyfs%ﬁv&m[>2|s) wm vlvﬁ\)RY

MB-9025 19048470 - 200x860x560
MB-905 19018700 1 400x860x560
MB-910 19022189 2 800x860x560
MB-915 19020374 3 1.200x860x560

Drzwi do podstaw

Zestaw umozliwia odwrdécenie drzwi, dzieki czemu mozna je montowac po lewej lub prawej stronie. Liczba drzwi zalezy od podstawy, na ktérej

majg zosta¢ zamontowane:

KOD

19040900

OPIS

DRZWI DO PODSTAW KORE (1 SZT.)
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Podstawy chtodnicze

Ogolna charakterystyka

- Szczelna sprezarka z wentylowanym
skraplaczem.

- Miedziany parownik z aluminiowymi
zeberkami.

- 50 mm wtryskiwanej izolaciji poliuretanowej
o gestosci 40 kg/md.

- Modele BP z panoramicznym otwieraniem
drzwi i automatycznym zamykaniem
z funkcja stay open powyzej 90°.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci.(od 130mm do 190mm)
umozliwiajg regulacje catkowitej wysokosci
stotu od 580 do 640mm.

Fagor Industrial

-Wymuszony obieg systemu chtodzenia.

- Temperatura pracy: -2°C, +8°C, w pokojowej
temperaturze 38°C.

- Klasa klimatyczna 4.

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej
i cyfrowej kontroli temperatury
i odmrazania.

- Model BP z drzwiami i model B z szufladami
o pojemnosci GN-1/1.

- Model BH z ptaska szufladg o petnej
dtugosci i pojemnoscig GN-2/1,
wyposazony w 5 prowadnic do obstugi
réznych kombinacji pojemnikéw GN.

Dodatkowe opcje:

- Zestaw 6 kotek (2 z hamulcami). Fabrycznie
zamontowane.

- Ogrzewana rama drzwi, aby unikngé
kondensacji w srodowisku o wysokiej
wilgotnosci.

- Zamki do drzwi.

- 60Hz

MoDEL oINS w2 koo BEAW  enehgitior ”c%iEK(“{))C‘v??E ROGZNEZUZVCIE MO WYMIARY
MODELE Z DRZWIAMI
EMFP9-120 BP R-290 50 19048089 2 C 169 714 250 1.200x900x590
MODELE Z SZUFLADAMI 2/3
EMFP9120 B R-290 50 19048090 2x2/3 C 169 714 250 1.200x900x590
MODELE Z SZUFLADA O PELNEJ DLUGOSCI
R-290 50 19047995  2xGN2/1 C 169 777 250 1.200x900x590

EMFP9-120 BH
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LICZBA KLASA POJEM- ROCZNE

offiE e SR B ol JEGE, W e
MODELE Z DRZWIAMI

EMFP9-160 BP R-290 50 19068878 3 C 240 1113 250 1.600x900x590
MODELE Z SZUFLADAMI 2/3

EMFP9-160 B R-290 50 19068870 3xGN1/1 C 240 1113 250 1.600x900x590

KOD OPIS

ESTETYCZNE PANELE BOCZNE

19048657 Zestaw elementéw do montazu bocznych paneli ostonowych
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Fagor Industrial

Systemy pionowe

Pionowe konstrukcje, ktére zapewniaja funkcjonalnos$é, higiene i bezpieczeristwo w profesjonalnej kuchni.

01.

Czystosé

Konstrukcja ze stali nierdzewnej,

z wyjmowanymi pétkami i wspornikami, ktére
mozna my¢é w zmywarce.

02.

Porzadek w kuchni

Potki umozliwiajg pomieszczenie
wszystkiego, co jest potrzebne, tak jak i tace
i pojemniki, ktére moga wymagacé szybkiego
dostepu i utrzymania temperatury dzieki
cieptu emitowanemu z trzonu termicznego.

48

03.

Optymalizacja przestrzeni
Wsporniki pod piece konwekcyjno-parowe
Fagor Optima i pod salamandry, dzigki czemu
mozliwy jest szybki dostep do nich oraz
doskonate wykorzystanie przestrzeni.
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Pojedyncze podpory

Podpory do urzadzen
(Piece Optima i Salamandry)

Pofki i relingi

(*) Aby zamowié inne opcje, skonsultuj sie z biurem Fagor.
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Fagor Industrial

Akcesoria

Akcesoria kuchenne

OPIS KOD
r\._ KORE kolumna wodna zestaw lewy 19044979
I KORE kolumna wodna zestaw prawy 19044980
“--\.\_\/P- KORE ptyta promiennikowa ( 350 x 300 mm) 19045076
O Nasadka na woka 19045085
Akcesoria do frytownic
OPIS KOD
Q@ Frytownica 21L—duzy kosz 19045077
E@ Frytownica 15L—maty kosz 19045079
Akcesoria do ptyt grillowych
OPIS KOD
! KORE 0.5 modutu ostona do ptyty grillowej 19045081
] KORE 1 modut ostona do ptyty grillowej 19045082
Skrobak do ptyty grillowej 19045083
Akcesoria do grilla
OPIS KOD
KORE skrobak do grilla— Grill zeliwny 19045084
KORE skrobak do grilla— Grill ze stali nierdzewnej 19058313
Akcesoria do kottéw warzelnych
OPIS KOD
Zestaw dwaoch siatkowanych koszy do 100-litrowych kottéw warzelnych 19060752
Zestaw dwaoch siatkowanych koszy do 150-litrowych kottéw warzelnych 19061190
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Akcesoria do warnikéw do makaronu

OPIS KOoD

ful=h
i |_,? Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 kwadratowe 19036341
‘B
e
L ) Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 okragte 19036342
é " |1=
"% 1 Zestaw koszy do warnikéw do makaronu— 2x1/2 19036340

14 T

Akcesoria do bemaréw

OPIS KoD
KORE kran do napetniania zestaw lewy 19044981
KORE kran do napetniania zestaw prawy 19044982

Urzadzenia mobilne

OPIS KoD
KORE zestaw 4 kotek 19044983
= C KORE zestaw 2 statych koétek 19044985

Przeksztatcenia na inne napiecia—wersja “morska” (*)

OPIS KOD
MARINE - Patelnie przechylne i warniki—wersja na statek —440 III 19057294
MARINE - Inne urzadzenia — wersja na statek—440 Il| *)

230 Ill - Przystosowanie do 230 V trzy fazy bez przewodu neutralnego *)

230 1N - Przystosowanie do 230 V jedna faza *)

(*): Sprawdz dostepnos¢ wersji dla tego napiecia.
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