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Oszczednosc kosztow, optymalizacja zasobow, bezpieczenstwo i higiena.

Zoptymalizu;
prace i wydajnosc¢
profesjonalnej kuchni

@ Dowiedz sie wiecej!
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Bezpieczne, skuteczne
i rozsgdne chtodzenie
potraw.
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Proces chtodzenia

Potaczenie piecéw ze szybkoschtadzarkami jest wysoce efektywne oraz utatwia
planowanie pracy w kuchni. Prawidtowe zastosowanie szybkoschtadzarek wraz
z tymi urzadzeniami grzewczymi ogranicza powstawanie odpaddéw, zapewnia
oszczednos$é czasu oraz sprzyja szybkiemu serwowaniu produktéw.

Cykl chtodzenia
CYKL tAGODNY (STANDARDOWY)-90' CYKL MOCNY (INTENSYWNY)-90°
Wiasciwy cykl dla matych rozmiardw, lekkich potraw. Zalecany dla produktéw o duzej gestosci lub sporych rozmiarach,

a takze zywnosci pakowane;j.

CYKL CHLODZENIA
+90 °C / +3 °C w mnigj niz 90 min.

O OC « e e v v v v e e ee e oo nmnnnneeeeennnnnnneeeetennnanaaaeee et a et ettt a et e e e e e e e e e e e e e e e e e a e e e e e
3 CYKL ZWYKLE
z CHELODZENIE
PP s W CHEODZENIA ... SHEQPRZENIE L e,
o
§ ROZMNAZANIE SIE FLORY BAKTERYJNEJ
2 157 A0 cod®ooooy, 000000000058 a0 Moo Mp00000000 B0 MEo000%00000005950038dk00000000096000000004600000 MEooMP©0000000 W0 Ma0000000000000PH 000
2
= WYSOKA TEMPERATURA RYZYKA
,sz Liczba bakterii podwaja sie co 20 minut
s O m—
S [0 O R R R LRSI ER O
z
[ I o PP RN
90 min TIME ’
Cykl zamrazania
CYKL tAGODNY (STANDARDOWY) —240 CYKL MOCNY (INTENSYWNY) - 240
Cykl ten stuzy do zamrazania produktéw spozywczych w réwnej Cykl ten jest idealny do zamrazania niedogotowanych produktéw
temperaturze oraz moze by¢ stosowany do statego schtadzania spozywczych lub cze$ciowo przygotowanych potraw. Mozna
tychze produktéw bez powodowania gwattownych zmian temperatury go réwniez zastosowac¢ do produktéw surowych. Umozliwia
lub do gotowania réznych sktadnikow. przechowywanie zamrozonej zywnosci przez dtugi czas.
CYKL MROZENIA
0d +90°C do -18°C w mnigej niz 240 min. ZWYKLE
MROZENIE
+9000 ...........................................................................................................................................
S CYKL.
g MROZENIA
: FAGOR
o
8 [ O, R R R D R PR PR SRR
g o . T N I SO PRI e SRS DU U e
<
5 MIKROKRYSZTALY
E Bfony nienaruszone MAKROKRYSZTALY
g Uszkodzone membrany
& -1 8°C ............................................. | ...........................................................................................
| X
240 min CZAS
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Fagor Professional

Rozwigzania Cook & Chill

Cook & Chill 0623
40 + 60 Positkdow na dzien

Cook & Chill 061
60 = 100 Positkdw na dzien

Cook & Chill 101
100 = 150 Positkdw na dzien

Cook & Chill 0623 system bankietowy

Piec elektryczny
APW-0623-E 18004353

CPW-0623-E 18004349

Cook & Chill 061 system bankietowy

Piec elektryczny
APW-061-E 18004257
CPW-061-E 18004253

Cook & Chill 107 system bankietowy

Piec elektryczny

APW-101-E 18004289
CPW-101-E 18004285

FT H} . . Piec gazowy (*)
Ll “| «  Piec gazowy () APW-101-G 18004297
- ; APW-061-G NG 18004265 CPW-101-G 18004293
CPW-061-G NG 18004261
Zestaw faczacy 0623 Zestaw faczacy 061 Zestaw tgczacy 101
!}F g Modele elektryczne i gazowe Modele elektryczne 19079211 SH-101-E iKORE
»,;'crl 19088139 KIT ABATIDOR-610E

19087772

Modele gazowe
19095521KIT ABATIDOR-610G

19079233 SH-101-G iKORE

Szybkoschtadzarka 0623
ABCO-06 2/3 50Hz
19087540

Szybkoschtadzarka 061

19091409 ABCO-061 50Hz
19091440 ABCO-061 60Hz

Szybkoschtadzarka 101

19091441 ABCO-101 50Hz
19091442 ABCO-101 60Hz

(*): Skonsultuj rodzaj gazu i czestotliwosc..
(**): Zapytaj o te same modele z gazem.

Woézek do wyjmowanych pétek

CP-11R
19018752

Wézek do wyjmowanych potek

CP-11
19013352

Stelaz na pojemniki

EB-061 19011559
REMOVABLE PLATE RACK
EP-061 19013353

Stelaz na pojemniki

EB-101 19011561
REMOVABLE PLATE RACK
EP-101 19013354

Podstawa szynowa do stelaza

Podstawa szynowa do stelaza

ef‘\\-> GE-101 19011569 GE-101 19011569
Pokrgwa termiczna Pokr%'wa termiczna
LTE-061 LTE-101
19011738 19011739
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5-~[0 tJ-5-1]

th%vglgle —) SzybkoJrs?():rg’réndzanle — Przegg)%\ﬁ/ )[ltljanie —) Odgr%gvggme —) Serwis
+2°C/+4°C

Cook & Chill 102
150 + 200 Positkdw na dzien

Cook & Chill 201
150 + 200 Positkow na dzien

Cook & Chill 202
200 =+ 360 Positkdw na dzien

Cook & Chill 102 system bankietowy Cook & Chill 201 system bankietowy Cook & Chill 202 system bankietowy

Piec elektryczny
APW-102-E 18004305
CPW-102-E 18004301

Piec gazowy (*)
APW-102-G 18004313
CPW-102-G 18004309

Piec elektryczny
APW-201-E 18004321
CPW-201-E 18004317

Piec gazowy (*)
APW-201-G 18004329
CPW-201-G 18004325

Piec elektryczny
APW-202-E 18004337
CPW-202-E 18004333

Piec gazowy (*)
APW-202-G NG 18004345
CPW-202-G NG 18004341

Zestawy montazowe 102

Podstawa pieca
SH-102 19082394

Szybkoschtadzarki
do wézkéw 201

RBP-201 19089779
RBM-201 19089788

Szybkoschtadzarki
do wézkéw 202

RBP-202 19089782
RBM-202 19089790

Szybkoschtadzarka 102

19091443 ABCO-102 50Hz
19091444 ABCO-102 60Hz

Wozek z prowadnicami na tace

CEB-201 19011551
cena kat. netto 10.945,00 zt

Wozek z prowadnicami na tace

CEB-202
19011550

Wézek do wyjmowanych pétek

CP-102
19013355

Stelaz na pojemniki lub talerze
EST. HOLDER EB-102 19011562
EST. PLATE EP-102

19013356

Woézek z prowadnicami

Wozek z prowadnicami

do talerzy do talerzy

CEP-201 19013357 CEP-202
19011552

Pokr%/wa termiczna Pokrﬁlwa termiczna

LTE-201 LTE-202

19011741 19011742

Podstawa szynowa do stelaza
GE-102 19011570

Pokrywa termiczna
LTE-102
19011740

(*): Skonsultuj rodzaj gazu i czestotliwose..
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