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Urzadzenia specjalne lub wszelkie odmiany modelu standardowego sa montowane fabrycz-
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Prosimy o kontakt z Fagor Industrial w sprawie wszelkich innych wariantéw lub opgji, ktére
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Proces chtodzenia

Potaczenie piecéw ze szybkoschtadzarkami jest wysoce efektywne oraz utatwia
planowanie pracy w kuchni. Prawidtowe zastosowanie szybkoschtadzarek wraz
z tymi urzadzeniami grzewczymi ogranicza powstawanie odpaddéw, zapewnia
oszczednos$é czasu oraz sprzyja szybkiemu serwowaniu produktéw.

Cykl chtodzenia
CYKL tAGODNY (STANDARDOWY)-90' CYKL MOCNY (INTENSYWNY)-90°
Wiasciwy cykl dla matych rozmiardw, lekkich potraw. Zalecany dla produktéw o duzej gestosci lub sporych rozmiarach,

a takze zywnosci pakowane;j.

CYKL CHLODZENIA
+90°C / +3°C w mniej niz 90 min.
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Cykl zamrazania
CYKL tAGODNY (STANDARDOWY) —240 CYKL MOCNY (INTENSYWNY) - 240
Cykl ten stuzy do zamrazania produktéw spozywczych w réwnej Cykl ten jest idealny do zamrazania niedogotowanych produktéw
temperaturze oraz moze by¢ stosowany do statego schtadzania spozywczych lub cze$ciowo przygotowanych potraw. Mozna
tychze produktéw bez powodowania gwattownych zmian temperatury go réwniez zastosowac¢ do produktéw surowych. Umozliwia
lub do gotowania réznych sktadnikow. przechowywanie zamrozonej zywnosci przez dtugi czas.
CYKL MROZENIA
0d +90°C do -18°C w mniej niz 240 min. ZWYKLE
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01.

Latwosc¢ czyszczenia

Zaokraglone potaczenia dla
tatwiejszego zachowania
higieny. tatwo wyjmowane
czesci wewnetrzne i przechylony
odptyw dla tatwego pozbywania
sie niepotrzebnych ptynéw.
Zamrazarki wyposazone w tace
zbierajgcag wode.

Fagor Industrial

CONCEPT+ | Szybkoschtadzarki

Nasze szybkoschtadzarki CONCEPT+ sg dostgpne w r6znych rozmiarach, aby zaspokoi¢ potrzeby kazdego uzytkownika.
Wszystkie z nich, od matych blatowych szybkoschtadzarek po duze zamrazarki o pojemnos$ci do tac GN2/1, sg wyposazone
w elektroniczny system sterowania w catosci opracowany przez Fagor Industrial.

02.

Zastrzezona
technologia

Oferujemy modele mieszane,
ktére posiadajg zaréwno opcje
cyklu chtodzenia (90°C do 3°C)
w ciggu 90 minut jak i opcje
cyklu zamrazania (od 90°C do
-18°C) w ciggu 240 minut, co
umozliwia przechowywanie
produktéw spozywczych

w pozadanej temperaturze po
zakornczeniu danego cyklu.
Kazdy cykl pracy zawiera dwa
tryby: mocny i tagodny, kazdy
dostosowany do produktow

o réznym stopniu gestosci oraz
grubosci. Nasza technologia
jest wysoce konkurencyjna

w najbardziej wymagajgcych
warunkach.

03.

Wszechstronnos¢

Nasze prowadnice moga
utrzymaé pojemniki GN lub
blachy piekarnicze na ciasto
oraz charakteryzuja sig takim
stopniem gietkosci, jaki

jest wymagany w biznesie

cateringowym i restauracyjnym.

04.

10 programow

System kontroli Fagor posiada
tatwe w obstudze menu, ktére
zawiera do 10 programow.
Uruchamianie cykli moze
nastepowac za pomocg zegara
lub sygnatu pochodzacego

z sondy znajdujacej sie
wewnatrz jedzenia. Jezeli zadna
sonda nie jest uzywana, wtedy
zatacza sie tryb zegarowy



Concept+

Bk

ATM-031 CD ATM-051 CD

0Ogodlna charakterystyka

- Modele mieszane, z opcjg cyklu chtodzenia
(+2°C) lub zamrazania (-18°C).

- Te dwie opcje pracy dotycza zaréwno
procesu chtodzenia jak i zamrazania:

- Cykl mocny: dla produktéw zwartych
o grubosci ponad 2 cm.

- Cykl tagodny: dla produktéw o grubosci
ponizej 2 cm lub produktéw o niskiej
gestosci. Cykl ten jest przeprowadzany
w dwéch zaprogramowanych krokach. Cykl
tagodny zapobiega tworzeniu si¢ szronu na
produkcie.

- Czas trwania cyklu:

- Cykl chtodzenia: 90 minut.

- Cykl mrozenia: 240 minut.

- Panel sterowania z ekranem dotykowym.

ATM-081 CD

Urzadzenia chtodnicze | Szybkoschtadzarki

ATM-101 CD ATM-121 CD

- Zegar elektroniczny i czujnik temperatury.

- Kontrola cykli moze by¢ przeprowadzana
w oparciu o czas i temperature, ktérg
mozna odczyta¢ na czujniku temperatury
umieszczonym wewnatrz produktu (zegar
zatgcza sie automatycznie, jezeli sonda nie
jest uzywana).

- W chwili zakoriczenia cyklu chfodzenia
urzadzenie zaczyna pracowac tak jak szafa
chtodnicza, gdzie temperatura utrzymuje sie
miedzy +2 a +4°C, lub jak zamrazarka przy
temperaturze ponizej -18°C.

- Hermetycznie uszczelniony kompresor ze
skraplaczem chtodzonym powietrzem.

- Ekologiczny system chtodzenia przy uzyciu
gazu R-452A (Nie zawiera CFC).

- Model EATM-031 z czynnikiem chtodniczym

ATM-102 CD

ATM-161 CD

R-290.

- Izolacja poliuretanowa wtryskiwana
o grubosci 60 mm (oprécz modeli 031
z izolacjg o grubosci 35 mm). i gestosci 40
kg/mé. Nie zawiera CFC.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz
aluminiowymi klapami.

- Uktad chtodzenia z wymuszonym obiegiem
powietrza.

- Automatyczny system odparowywania wody
powstatej podczas procesu odszraniania.

- Zawiera wewnetrzne prowadnice slizgowe.
Dodatkowe opcje:

- Podgrzewana sonda.

- Drukarka HACCP.

- Ztacze USB do zgrywania danych.

POZIOM WYDAJINOSC (KG/CYKL) *

MOC (W)

MOPEL CF&ZC)Y[’)\"\?‘II(;(ZY i Kop GN-1/1  GN-2/1 60X40 CHLODNICZA MROZNICZA NAPIRCIE ELEKTR.  CHLODNICZA W¥M’I\AA)RY
EATM-031 CD R-290 50 19047207 3 15 6 230V-1N 365 365 560x700x514
ATM-031 CD R-452A 50 19056795 3 15 6 230V-1N 590 490 560x700x514
ATM-051 CD R-452A 50 19056793 5 5 23 13 230V-1N 1.200 690 790x700x850
ATM-081 CD R-452A 50 19056796 8 8 40 24 230V-IN 2.000 1.300 790x800x1.290
. ’ ATM-101 CD R-452A 50 19056797 10 10 50 30 230V-1N 2.000 1.300 790x800x1.420
ATM-121 CD R-452A 50 19056825 12 12 60 40 230V-IN 2.000 1.300 790x800x1.600
“ ATM-161 CD R-452A 50 19056827 16 16 80 50 400V-3N 3.500 2.850 790x800x1.950
ATM-102 CD R-452A 50 19056839 20 10 20 100 65 400V-3N 2.300 2.850  1.200x1.090x1.766

o

(*) Produkcje obliczone zgodnie z EN 17032

Dodatkowe opcje —montowane fabrycznie

OPIS

Podgrzewana sonda

Drukarka HACCP

Ztgcze USB do zgrywania danych
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CONCEPT | Szybkoschtadzarki

W odpowiedzi na wymagania rynku uprosciliémy system naszych szybkoschtadzarek, dodajac nowg game CONCEPT
z ekonomicznym prostym sterownikiem. Dzigki temu mozemy zaoferowac te niezbedna technologie jako kluczowy czynnik dla
kazdej firmy gastronomiczne;j.
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Latwosc¢ obstugi tatwos$c¢ czyszczenia Dwie opcje kontroli cyklu

Uproszczone sterowanie dla tatwiejszego
uzytkowania przy jednoczesnym zachowaniu
bardzo konkurencyjnej wydajnosci

w najbardziej wymagajacych warunkach.

Dzieki zaokraglonym bokom, czyszczenie
staje sie tatwiejsze.Wewnetrzne czesci
mozna z tatwoscig wymieniaé, a dzieki
nachylonemu uktadowi odprowadzania
odpaddéw ptynnych mozna je sprawnie
usuwac.Szybkoschtadzarki sg wyposazone
w pojemniki na wode oraz opcjonalnie

w oswietlenie UV przydatne w procesie
sterylizacji.
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Cykle mozna uruchamia¢ na podstawie
czasu lub zgodnie z sygnatem z sondy
wewnatrz zywnosci. Gdy nie jest uzywana
sonda, tryb czasu jest aktywowany.



Concept

ATM-031 ECO

ATM-051 ECO
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ATM-081 ECO

Sterowanie elektroniczne umozliwia cykle chtodzenia (+3°C) lub zamrazania (-18°C).

Ogodlna charakterystyka

- Satynowe wykoniczenie ze stali nierdzewnej

na zewnatrz, z wyjatkiem tylnego panelu
(pokryte tworzywem sztucznym).

- Wewnatrz stal nierdzewna AlSI-304 18/10.

- Dotaczone prowadnice ze stali nierdzewnej
AISI-304 18/10.

- Izolacja poliuretanowa wtryskiwana
o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/md. Nie
zawiera CFC.

- Hermetycznie uszczelniony kompresor ze
skraplaczem chtodzonym powietrzem.

- Panel sterowania z ekranem dotykowym.

Ekologiczny system chtodzenia przy uzyciu
gazu R-452A (Nie zawiera CFC).

Typ ECO, przyjazny dla uzytkownika panel
sterowania.

Cykle sterowania termostatem z alarmem
dzwiekowym korica cyklu.

Kontrola cykli moze by¢ przeprowadzana
w oparciu o czas i temperature, ktérg
mozna odczytaé na czujniku temperatury
umieszczonym wewnatrz produktu (zegar
zafgcza sig automatycznie, jezeli sonda nie
jest uzywana).

ATM-101 ECO

- W chwili zakoniczenia cyklu chtodzenia
urzadzenie zaczyna pracowac tak jak szafa
chfodnicza, gdzie temperatura utrzymuje sig
migdzy +2 a +4°C, lub jak zamrazarka przy
temperaturze ponizej-18°C.

- Wyposazone w nieogrzewang sonde
produktu.

- Automatyczny system odparowywania wody
powstatej podczas procesu odszraniania.

POZIOM WYDAJNOSC (KG/CYKL) *

MOC (W)

MODEL HZ. KoD NAPIECIE W\((,[‘A",'\/’BRV
GN-1/1  GN-2/1 60X40 CHLODNICZA MROZNICZA ELEKTR.  CHLODNICZA
ATM-031 ECO 50 19036020 3 15 6 230V-1N 590 490 560x700x514
ATM-051 ECO 50 19036021 5 5 18 10 230V-1N 1.100 650 790x700x850
N L
ATM-081 ECO 50 19048325 8 8 40 24 230V-1N 2.000 1.300 790x800x1.290
: ATM-101 ECO 50 19048326 10 10 50 30 230V-1N 2.000 1.300 790x800x1.420

Tk
.

(*) Produkcje obliczone zgodnie z EN 17032
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Szybkoschtadzarki do wozkow
z agregatem zewnetrznym

Specjalnie zaprojektowane dla kateringdw lub restauraciji, ktére korzystajg z naszego systemu Cook & Chill.
Szybkoschtadzarki sg niezbednym elementem w taricuchu gotowania-chtodzenia-regenerac;ji.

01.

HACCP

Wszystkie nasze komory
chtodnicze sg wyposazone
w system kontroli HACCP,
aby zapewni¢, ze zywnosé
jest utrzymywana w dobrych
warunkach poprzez
monitorowanie temperatury
urzadzenia i dostarczanie
dziennika alarméw, a takze
inspekcji i prawidtowej regulacji
kontroli zywnosci.

02.

Izolacja

Izolacja o grubosci 100

mm w naszych modelach
mieszanych jest o 20% ponad
$rednig rynkowa. Ta funkcja
zapewnia nie tylko lepsza
wydajnosé, szczegdlnie podczas
zamrazania, ale takze znaczng
oszczednos$é energii.

03.

Zastrzezona
technologia

Komory szybkoschtadzarek
zapewniajg optymalng jakos¢
pracy, do chtodzenia (do +3° C)

i do zamrazania (do -18° C). Caly
proces, tacznie z projektowaniem
i produkcja, jest w catosci
realizowany przez Fagor
Industrial.

04.

Funkcjonalnos¢

Kazdy pojedynczy szczegdt,
taki jak otwieranie drzwi czy
wysoko$¢ urzadzenia, zostat
zaprojektowany, aby kuchnia
stata sie bezpiecznym
miejscem, po ktérym tatwo sie
poruszac.



Szybkoschtadzarki do wozkéw

PIEC APE-201 Z WOZKIEM

Ogodlna charakterystyka

- Elementy wewnegtrzne i zewnetrzne
wykonane z wysokiej jakosci austenitycznej
stali nierdzewnej.

- Dzieki wtrystkiwanej izolacji poliuretanowej
o gestosci 40 kg/m?® nasze produkty
majg izolacje 20% wieksza ponad
$rednig rynkowa, szczegdlnie urzadzenia
mroznicze, przy zauwazalnym zmniejszeniu
poboru energii. (izolacja o grubosci
70 mm w modelach chtodziarek oraz
izolacja o grubosci 100 mm w modelach
mieszanych.

- Przyjazny dla srodowiska czynnik
czhtodniczy R452a .

Urzadzenia chtodnicze | Szybkoschtadzarki

- Uktad chtodzenia z wymuszonym obiegiem
powietrza.

- Tropikalizowana jednostka chtodzaca.
Nadaje sie do pracy w temperaturze
pokojowej do 43° C i wilgotnosci 65%.

- Hermetycznie zamknieta sprezarka
z wentylowanym skraplaczem.

- Elektroniczna i cyfrowa kontrola
temperatury odszraniania.

- Alarm opdznienia otwarcia drzwi.

- System $ledzenia HACCP z dziennikiem

alarméw i temperatury. W celu drukowania
danych mozna zainstalowa¢ opcjonalng

Szybkoschtadzarka do wézkéw CSK 201

drukarke.

- Spéd:

- Modele CSK: komory chtodnicze bez dna.
Stalowy sp6d o grubosci 2 mm.

- Modele CMK: szybkoschtadzarko-
zamrazarka. Ptyta dolna o grubosci 100
mm z wtryskiwang izolacjg poliuretanowa
40 kg/méd.

- Panel sterowania z ekranem dotykowym.

- UWAGA: nie ma mozliwosci rozmontowania
urzadzenia - nalezy przewidzie¢

odpowiednie przej$cia na transport
i wniesienie.

LICZBA DRZWI WIELKOSC WOZKA ELEMENT SZYBKOSCHLADZARKA SZYBKOSCHLADZARKA Z OPCJA SZYBKOZAMRAZANIA
STANDARDOWE WZMOCNIONE STANDARDOWE WZMOCNIONE
Szybkoschtadzarka CSK-201 CSKP-201 CMK-201 CMKP-201
201
(GN-1/1)
Agregat UCS-424 UCS-528 UCC-424 UCC-528
1 drzwi
Szybkoschtadzarka CSK-202 CSKP-202 CMK-202 CMKP-202
202
(GN-2/1)
Agregat ucs-842 UCS-1052 ucc-842 UCC-1052
Szybkoschtadzarka CSK-201-D CSKP-201-D CMK-201-D CMKP-201-D
201
(GN-1/1)
Agregat UCS-424 UCS-528 UCC-424 UCC-528
2 drzwi
(Pass-through)
Szybkoschtadzarka CSK-202-D CSKP-202-D CMK-202-D CMKP-202-D
202
(GN-2/1)
Agregat uCs-842 UCS-1052 UCC-842 UCC-1052
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Wjazdowe szybkoschtadzarki

Fagor Industrial

MODEL KoD TYP WOZKA W NAPIECIE HZ. () ZEQVGNRéferTNY Wm,‘\ﬁ)w
CSK-201 19048108 20 GN-1/1 70 230V 1+N 50/60 UCS-424 1.480%1.205x2.120
CSKP-201 19048109 20 GN-1/1 105 230V 1+N 50/60 UCS-528 1.480x1.205x2.120
CSK-202 19048110 20 GN-2/1 150 230V 1+N 50/60 UCs-842 1.670x1.395x2.120
CSKP-202 19048112 20 GN-2/1 210 400V 3+N 50 UCS-1052 1.670x1.395x2.120
CSK-201-D 19048092 20 GN-1/1 70 230V 1+N 50/60 UCS-424 1.480x1.205x2.120
CSKP-201-D 19048096 20 GN-1/1 105 230V 1+N 50/60 UCS-528 1.480x1.205x2.120
CSK-202-D 19048097 20 GN-2/1 150 230V 1+N 50/60 UCS-842 1.670x1.395x2.120
CSKP-202-D 19048100 20 GN-2/1 210 400V 3+N 50 UCS-1052 1.670x1.395x2.120
Agregaty zewnetrzne do szybkoschtadzarek

MODEL Kop CHLODZACA v (WLLEKTR.fAOOV 3+N HZ.6) WRERAEE) Vi
UCS-424 19017466 5.970 4.250 50 135 1.100x805x650
UCS-528 19017467 6.950 4.980 50 139 1.100x805x650
UCS-842 19017468 10.530 6.500 50 205 1.450x850x785
UCS-1052 19017469 13.580 8.450 50 214 1.450x850x785
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Wjazdowe szybkoschtadzarki z funkcjg szybkozamrazania

Urzadzenia chtodnicze | Szybkoschtadzarki

WYDAJNOSC (KG/CYKL)

MODEL KoD TYP WOZKA P w00/ 18°0 NAPIECIE HZ. () ZE‘\}VGNREETGRAZTNY wmm)m

CMK-201 19048104 20 GN-1/1 70 48 230V 1+N 50/60 UCC-424 1.530x1.255x2.220
CMKP-201 19048105 20 GN-1/1 105 70 230V 1+N 50/60 UCC-528 1.530%1.255x2.220
CMK-202 19048106 20 GN-2/1 150 100 230V 1+N 50/60 uCC-842 1.720x1.445x2.220
CMKP-202 19048107 20 GN-2/1 210 135 400V 3+N 50 UCC-1052 1.720x1.445x2.220
CMK-201-D 19048101 20 GN-1/1 70 48 230V 1+N 50/60 UCC-424 1.530%1.255x2.220
CMKP-201-D 19048102 20 GN-1/1 105 70 230V 1+N 50/60 UCC-528 1.530x1.255x2.220
CMK-202-D 19048103 20 GN-2/1 150 100 230V 1+N 50/60 UCC-842 1.720x1.445x2.220
CMKP-202-D 19048113 20 GN-2/1 210 135 400V 3+N 50 UCC-1052 1.720x1.445x2.220

Agregaty zewnetrzne do szybkoschtadzarek z funkcjg szybkozamrazania

MOC (W)
MODEL KoD HZ. (x) WAGA (KG) Uy
CHLODZACA ELEKTR.-400V 3+N (MMm)
UcCc-424 19015799 5.970 4.250 50 135 1.100x805x650
UCC-528 19015800 6.950 4.980 50 139 1.100x805x650
UCC-842 19015801 10.530 6.500 50 205 1.450x850x785
UCC-1052 19015802 13.580 8.450 50 214 1.450x850x785

* W przypadku innych napieé i czestotliwosci skonsultuj sie z producentem.

Dodatkowe opcje —montowane fabrycznie

OPIS

Opcja drukarki do systemu HACCP

Rampa podjazdowa dla szybkoschtadzarek wjazdowych.

MODEL KOD oPIS SZE(R,\,‘IJ,\*;)OSC
RC-700 19015797 Rampa dla szybkoschtadzarek typu 201 700
RC-800 19015798 Rampa dla szybkoschtadzarek typu 202 800
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